FORSTERKET INNSATS
MOT ET NORGE
UTEN MATSVINN

KuttMatsvinn-konferansen 2025

Tirsdag 18. november

Naeringslivets Hus n
)



Program

a 1. Utvikling i matsvinnet, nye verktgy og samhandling som gir resultater A
o Ny innsikt og utvikling i matsvinnet fra matbransje og husholdninger
o Fremtidig system for rapportering og smartere bruk av matsvinndata
\_ o Eksempler pa samhandling med effekt )
4 2. Nytt rammeverk med matsvinnlov og revidert bransjeavtale )
o Status fra myndighetene og hvordan virkemidlene henger sammen
o Status i forskriftsarbeidet under matsvinnloven og betydningen av innspill fra nzeringen
o Samtale om det nye rammeverket og hva skal til for at det skal ha en forsterkende effekt?
\_ )
4 3. Beste praksis og karinger )
o Intervju med bedrifter som har mottatt KuttMatsvinn-beviset om deres beste tiltak
o Historien til Grgnne Folk og hvordan de er en del av Igsningen
o Karing av arets «Matvett-bedrift 2025»
\_ /
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UTVIKLINGEN | MATSVINNET
FRA MATBRANSIE OG
HUSHOLDNINGER




NCRSUS

Norsk institutt for
baerekraftsforskning

KuttMatsvinn-konferansen 18. november 2025

Ny innsikt og utvikling i matsvinnet

P

fra matbransjen og husholdningene

Bram van de Glind
Lina Plataniti
Sigrid M@yner Hohle



Oversikt over kartleggingen

Jordbruk

Sjematindustri

Matindustri

Grossist

Dagligvarehandel
Serveringsbransje
KBS

Offentlig sektor
Husholdninger

2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021
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2023
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Oversikt over kartleggingen
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. h \ \ Jordbruk
Sjpmatindustri

Matindustri

Grossist
Dagligvarehandel

Serveringsbransje
KBS
Offentlig sektor

Husholdninger

2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
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Oversikt over kartleggingen

Landbruks,itr:lgzglgl?t:‘:tet
SINTEF / /\\\§\\\\\////

OCEAN \ \ Jordbruk
Sjematindustri

Matindustri

"~ Statistikk for 2024

Grossist

Dagligvarehandel
Serveringsbransje
KBS

Offentlig sektor
Husholdninger

2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021
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2022
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2024

kommer

nNTRSUS



Matsvinnet 1 Norge
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Det norske matsvinnet: Ca. 407 000 tonn i 2024

o ordbruk 2023 (13%)
,’_

Husholdning 2023 (47 %) 73,4 kg

per innbygger

—=

Kilde jordbruk: Rapport fra Landbruksdirektoratet Kilde Sjgmatindustri: Rapport fra SINTEF Ocean
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https://www.landbruksdirektoratet.no/nb/nyhetsrom/rapporter/matsvinn-i-jordbrukssektoren-2022?resultId=4.0&searchQuery=matsvinn
https://www.landbruksdirektoratet.no/nb/nyhetsrom/rapporter/matsvinn-i-jordbrukssektoren-2022?resultId=4.0&searchQuery=matsvinn

 Na har vi redusert med 24 % (uten jordbruk)

Hvordan llgger vian? * Mat- og serveringsbransjen redusert med 31 %

Undervisning-

og
omsorgsektoren Husholdninger
Matindustri Grossist Dagligvare Servering KBS (2022) (2023)
0% -
-5% -

-10% -
o 12%
=X -13% .
> Fgrste delmal i

-20% - .
c ’ -19% -19% bransjeavtalen (- 15 %
= -229 :
2 -25% & innen 2020)
o -30%
S 329 Andre delmal i
@) -35% - e /0 .
= ’ bransjeavtalen (- 30 %
~ .
S -40% - innen 2025)
-]

-45% -

-50% - -47%
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Mesteparten (> 60 %) av matsvinnet er:

»

@

Matrester fra

matlaging (= 15 %)

Frukt og grennsaker Brgd og bakervarer
(>30 %) (= 15 %)
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Hva kaster vi?
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Bakervarer B Drikkevarer
M Frisk frukt og gregnt B Frossen mat
B Pvrig B Maltidsrester
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W Egg
W Kjott
Korn
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Ferdigmat og deli. Sjpmat
Langtidsholdbart. Meieri
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- 24 % kg/innbygger
- 30 % NOK

-33% CO,_.,,

Utvikling matindustri (rapporterende bedrifter)

60 000

50000 A

40000

30000

Tonn matsvinn

20000 -

10000

2015 2016 2017 2018

B Drikkevarer
B Ferdigmat og deli.

Meierivarer (diverse)
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N Langtidsholdbart.
Bakervarer

B Frossen frukt/grent/baer

2019

2020

W Egg
M Frukt og gront

B Frossen mat

2021

2022 2023

B Kjgttvarer
Ost

-18 %

2024

NCRSUS



- 24 % kg/innbygger
- 30 % NOK

-33% CO,_.,,

Utvikling matindustri (rapporterende bedrifter)

Viktige arsaker:
Kvalitetsavvik i produksjon
Krevende a treffe riktig pa prognose
Svinn som oppstar i forbindelse med normal

drift, f.eks. utgatt dato, produksjonsfeil eller
feil pa emballasjen, transportskader

o I I I I

2015 2016 2017 2018
W Drikkevarer Langtidsholdbart.
B Ferdigmat og deli. Bakervarer
Meierivarer (diverse) B Frossen frukt/grgnt/baer
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Viktige tiltak:
@kt fokus pa interne rutiner
Optimering av produksjonsprosess,

. produksjonsplanlegging og lagerrutiner
Donasjon eller salg via alternative kanaler

. Forberedte kommunikasjonsflyt med kunder

L L

og leverandgrer

2019 2020 2021 2022 2023 2024

WEgg B Kjgttvarer
M Frukt og gront Ost

B Frossen mat

NCRSUS



- 19 % kg/innbygger
- 8 % NOK

- 19 % CO2

Utvikling grossist

9000 o
gooo 4 N I -
] [ -14 %
7000 H -
|
6000 -
c
£ [ |
£
c 4000 -~
[
2
3000 H
2000 H
1000 A
2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
B 1. Frossen ferdigmat M 2. Frisk frukt og grennsaker 3. Ferske bakervarer
B 4, Fersk ferdigmat B 5. Fersk fisk B 6. Ferskt kjptt
W7 Egg 8. Meierivarer W 9. Tgrrvarer, dressing med mer
m 10. Drikke
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- 19 % kg/innbygger
- 8 % NOK

- 19 % CO2

Utvikling gr055|st

N _NNN

Viktige arsaker: Viktige tiltak:

@kt fokus pa interne rutiner
Interne handlingsplaner og hyppigere
internrapportering av matsvinn
Donasjon av mat

Kvalitetskrav for frukt og grennsaker

Rask forringelse av kvaliteten pa frisk frukt og
grgnnsaker

Passert salgsdato for grossistleddet iht.
tredelingen i STANDOO1

1000 A
2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
B 1. Frossen ferdigmat M 2. Frisk frukt og grennsaker 3. Ferske bakervarer
B 4, Fersk ferdigmat B 5. Fersk fisk B 6. Ferskt kjptt
W7/ Egg 8. Meierivarer W 9. Tgrrvarer, dressing med mer
m 10. Drikke

18 — NORSUS Norsk institutt for baerekraftsforskning NCRSUS



- 47 % kg/innbygger
- 40 % NOK

- 55 % CO2

Utvikling dagligvarehandel
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B Drikkevarer B Langtidsholdbart. B Fast meieri Flytende meieri W Egg W Kjgttvarer
W Fisk B Ferdigmat og deli. Bakervarer M Frisk frukt og grgnt M Frossen mat
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- 47 % kg/innbygger
- 40 % NOK
-55% CO2

Utvikling dagligvarehandel

90000 1

Viktige tiltak:
Nedprising av varer rett fgr utlgpsdato samt brgd
Salg via alternative kanaler
Tilpasset vareutvalg
@kt fokus pa prognoser og bestillingsrutiner gjennom

Viktige arsaker:
* Krevende a treffe riktig pa prognose
* Svinn av dagsferske varer

* Kundeforventinger

7 smart eller KI-baserte systemer
£ Donasjoner
c 40000 -
c
e}
30000 -
20000 -
o I I I
2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
B Drikkevarer B Langtidsholdbart. B Fast meieri Flytende meieri W Egg W Kjgttvarer
W Fisk B Ferdigmat og deli. Bakervarer M Frisk frukt og grgnt M Frossen mat
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- 13 % kg/innbygger
-2 % NOK

-10 % CO2

Utvikling servering
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BN Hotell = Kantine MMM Restaurant = Antall rapporterende bedrifter
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- 13 % kg/innbygger
-2 % NOK

-10 % CO2

Utvikling servering

Viktige tiltak:
@kt fokus pa maling og rapportering av
matsvinn

Viktige arsaker:
* Servering (buffet og gjestetallerken)
* Kundeforventinger
* Hgy rullering av ansatte

Forbedrede interne rutiner
Smart menyplanlegging

Gjenbruk av overskuddsmat og nedprising
\
50 10
0

2017 2018 2019 2021 2022 2023 2024

Antall rapporte

o

BN Hotell = Kantine MM Restaurant Antall rapporterende bedrifter
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- 32 % kg/innbygger
- 26 % NOK

- 50 % CO, .y,

Utvikling KBS

4000
— 29%
—

2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

3500
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2500

2000

Tonn matsvinn

1500
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500

o

W Bakervarer M Drikkevarer ® Meieri Ferdigmat og deli. ™ Frisk frukt og grgnt M Frossen mat M Langtidsholdbart. = SUM
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- 32 % kg/innbygger
- 26 % NOK

- 50 % CO, .y,

Utvikling KBS

Viktige arsaker:

Viktige tiltak:
Salg av overskuddsmat via alternative kanaler
(f.eks. Too Good To Go)

Varetrykk / display
Krevende a treffe riktig pa prognose
Kundeforventinger

Nedprising av varer rett fgr utlgpsdato
Generelt fokus pa matsvinn internt

Tonn matsvin

1000
500
0
2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
W Bakervarer M Drikkevarer ® Meieri Ferdigmat og deli. ™ Frisk frukt og grgnt M Frossen mat M Langtidsholdbart. = SUM
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- 19 % kg/innbygger
- 14 % NOK

- 18 % CO2

Utvikling husholdninger

@
6% |
45 - 42,6 kg
40,3 kg -19%

40 -
35,0 kg
35 -

30 -
25 A
20 A
15 ~
10 -

kg matsvinn/ innbygger

> 7 93 73 7.0

2016 2020 2023
Brgd og bakervarer M Frukt og grgnt B Kjptt M Fisk Meieriprodukter ™ Maltidsrester Annet nyttbart
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Forbrukerundersgkelser

NORSUS



Mengde selvrapportert matsvinn 2022 - 2025

- - = =

Gram matsvinn/uke og person

2022 2023 2024 2025
Brgd og bakervarer B Ferske gronnsaker og salater Flytende meierivarer W Drikkevarer
M Poteter og potetprodukter M Fersk frukt og baer W Kjptt M Pasta
B Fisk og fiskeprodukter B Annet

NCRSUS



Utvikling i matsvinn etter alder

-21% +8%
-17%
5%
I I I I I |

2022 2023 2024 2025 2022 2023 2024 2025 2022 2023 2024 2025 2022 2023 2024 2025 2022 2023 2024 2025 2022 2023 2024 2025

Gram matsvinn/uke og person

18-29 30-39 40-49 50-59 60-69 70 +
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Holdninger til bransjetiltak

Enighet i at «tiltaket bidrar/kan bidra til at jeg kaster mindre mat».

1. Emballasje som kan lukkes igjen etter at pakningen er S —————— . = . o 11:“’ :
apnet Y1 S — 35% 17% 2% .
' | S 28% 19% 16% |
2. Mulighet for a handle varer i Igsvekt — 279 L% 1% .
. . o . 1% 32% 20% 14% |
3. Informasjon om holdbarhet og oppbevaring etter apning e — - 18 - -
pa produktets emballasje T S— 30% 15% 20% 7% -
N e s b - G 17% 18% 21% 8% 8% I
4. Oppfordring til & bruke sansene (f. eks. se, lukt og smak), T 25% 21% 25% —
pé emba”asjen 1% 21% 22% 21% [_R%; |
Brosjyrer eler INTOrmasjon | DUTIKKENS appP OM restmatoppsKrTier og/eler tips th a kaste minare... NG 21% 21% 22% 7% I
Personlige forslag til forpakninger basert pa din husholdnings stgrrelse og kjgpshistorikk Iz 19% 20% 27% I
Salg av utstyr for a sikre bedre ordeni kjgleskap IS 15% 21% 29% 7% 8% I
Varsling i butikkens app fgr produkter i handlekurven er utgatt hjemme IEEEEEENING% 12% 24% 8% 12% | 16% |
Informasjon om hva jeg kjgpte forrige gangi butikkens app IEEENNg% 14% 29% 9% 10% I
ol% 2o| % 4c; % 6OI % sol % 1olo %
Andel respondenter
B Svezert enig Enig Litt enig Verken enig eller uenig Litt uenig Uenig B Helt uenig
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Veien videre

Endringer i rammeverket og skjerpede krav til rapportering. Tradesolution tar over arbeidet med a samle
inn statistikk, NORSUS vil fortsatt bidra med dybdeanalyser

Frem mot 2030 anbefales det a se pa verdikjeden samlet i enda stgrre grad. Dette krever:
1.  Mer utstrakt og ansvarlig samarbeid pa tvers av aktgrer
2. Jobbe med de stgrste leddene, med fokus pa tidlig og siste ledd i verdikjeden (husholdningene):
* Forsterkning av eksisterende innsats, inkludert kampanjer og malrettede tiltak

* De store merkevareprodusentene, dagligvarehandelen, og myndighetene har et saerskilt ansvar for & fa ned
forbrukersvinn

3.  Fortsatt fokus pa de store og utfordrende varegruppene
*  Brgd/bakervarer og frukt/grent

*  \Varegruppene med hgyt klimaavtrykk og gkonomisk verdi, som kjgtt og meieri

4.  Styrke kompetanse i husholdninger om trygg bruk og riktig oppbevaring, seerligi yngre aldersgrupper

30 — NORSUS Norsk institutt for baerekraftsforskning NCRSUS



NORSUS

Norsk institutt for
baerekraftsforskning

Takk for meg!

bram@norsus.no

WWW.Norsus.no



radesolution




Enklere rapportering og
smart bruk av data

- digitalt system for innsamling og rapportering av matsvinn

v/Beate Stang Midtbust

tradesolution



Teknologiselskap med sentral rolle i digitaliseringen av dagligvare- og
serveringsbransjen

Utvikler og drifter IT- og samhandlingslasninger som bidrar til bedre tradesolution
informasjonsflyt, mer presise data og smartere varestrgm Verdier skapes sammen

Formdl a forenkle og effektivisere samarbeidet mellom alle involverte
akterer

tradesolution



Overgang til nytt system for a
- styrke og videreutvikle datainnsamlingen
- sikre en mer effektiv og brukervennlig prosess for dere som rapporterer

....... A
S5 E%f rfﬂ& 7,
e ®.
= = T 4
automatisering brukervennlig styrket egenutvikling og skalerbar for
og standardisering og oversiktlig samhandling benchmarking fremtidige behov

tradesolution



Smakebit pa ny lesning

tradesolution



O orsett

m P m B

Reduser matsvinn med digital registrering

En enkel og effektiv plattform for a registrere matsvinn og bidra til en mer

Enkel registrering

Registrer matsvinn raskt og enkelt med vart
intuitive grensesnitt

Arsrapport 2025

& 12dagerigien T 15.09.2025

baerekraftig fremtid

<+ Registrer ditt matsvinn

o4

Falg utviklingen

Se hvordan ditt matsvinn utvikler seg over
tid med detaljerte rapporter

Kommende frister
Viktige registreringsfrister og rapporteringstidspunkter

Oppdatere profil-informasjon

& 97 dagerigjen T 21.12.2025

PS
Miljsvennlig

Bidra til en mer baerekraftig fremtid
gjennom smart matsvinnhandtering

Webinar: Tips for 2026

& 75 dagerigien T 15.09.2026

Beate ~

MATVETT AS ~

A




Arlig utvikling

Matsvinn vs mal (kg) - 2019-2024

Kommer snart

-18% 3,450kg

Reduksjon siste ar Totalt matsvinn 2024

Din matsvinn statistikk

Fordeling av matsvinn (kg) - arlig

Gjennomsnitt per maned

Felg utviklingen av matsvinn over tid og se hvor det er stgrst potensial for forbedring

Matsvinn etter kategori

Kommer snart

92%

Maloppnaelse



Beate~ MATVETTAS~ (]

Matsvinn admin

Medlemmer totalt 8 Totale rapporter kommet inn @ Sen rapportering @ Matsvinn totalt 2025 Bedring fra i fjor b
@ 184 0 0 0 tonn -

Q  sek.. 2025 v

Til behandling (0) lkke levert (184) Godkjent (0)

Qversikt (0)

Ingen rader 3 vise.



Funksjonalitet
Fra grunnmur til full funksjonalitet

Automatisering
Fra delvis manuelle prosesser til mer og mer automatisert lasning

Videreutvikling
Skalerbar lgsning for fremtidige behov

@ Lesningen tas i bruk for rapportering av matsvinndata for 2025, i mars 2026.

tradesolution



(radesolution

Verdier skapes sammen

tradesolution



SAMHANDLING
GIR STOR EFFEKT




Mange gode initiativer

=
Leverant Nye produkter av

restravarer

Bruk av

Nedprising
i butikk

Plateful 2.0

HOLDBART

Blomkalstilker

sanntidsdata

Kommunikasjon
med gjest

Skalker og avskjaer

Kutt
Gourmet til
studenter

@ Matsentralen

L PEN

Primaer Maltid

okueft
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STANDARD om gkt datadeling for redusert
matsvinn innfort i 2024

Flere aktgrer med klare forbedringer

N

v Lavere svinn og bedre holdbarhet pa produktene.

Datadeling = _
reduserer E| v" Oppnadd en reduksjon pa 24 %, tettere
matsvinn HAUGEN-GRUPPEN  samarbeid og deling av prognoser en
ngkkelfaktor.
iy i) AISIKIQ v Sammenligner forventede og faktiske
innkjgpsordrer via nytt system som deles med
ﬁ [BEN g [BEY MI|IE leverandarene.
Regdusent Distributer Butiki v Reduksjon i gkonomisk svinn for flere

leverandarer pa 16 % siden 2024.
el

Veien videre: Cmp v" Ny frontend i Tradesolution-portalen som gjar det
Vurdere nytten av deling av standardiserte data enklere a dele og folge opp data i sanntid.
giennom sentral systemlgsning

§ Woduett




QR med holdbarhetsdato - en «gamechanger»

Fordeler for produsenter og dagligvareaktgarer:
— Enklere sporbarhet og tilbaketrekking
— Mer effektiv handtering av nedprising
— Direkte kommunikasjon med kunde og forbruker

Mgate forbrukernes behov for tiltak som gir mer informasjon
om holdbarhet og oppbevaring:

— Mer informasjon pa pakning om oppbevaring far og etter apning

— Tilleggsinformasjon «Best far — ofte god etter» er ett av tre
viktigste forbrukertiltak

— Paminnelse om mat som gar ut pa dato, tips til oppbevaring og

middagstips
®
Norway QAW ‘ Wjorusele

Faglig ansvarlig QR-koder Deltar med ressurser i arbeidsgrupper

fett
% KIOTT

KJOTTDEIG

t AVSVIN

PRODUSERT | NORGE,
RAVARE FRA:

SISTE FORBRUNSDAG:

21.02.23 Norge

Svinekjott

Neeringsinnhold pr 100g: Energi:
656kJ/157kceal, fett: 9.0g hvorav
mettede fettsyrer:. 3.1g.
karbohydrat: 0,0g hvorav

Skann denne
?f; koden i kassen

vekt: 0,400kg ==
Batch: 846626 22:33 / Sonot

6£$500.60020L

Kjelevare 0°- 4°C A
Pakket | beskyttende atmosfaere
Opprinnelse: Norge prinneli M7,
Forbrukerkontakt brukerk:
NORFERSK AS

Ol S
Sloraveien 60, 1878 Haerland




QR kode/2D-koder innfert pa utvalgte produkter

Innfart pa utvalgte merkevarer og stor andel EMV

910434
HSY3d

=
=
=
2
s

§ Woduett



Norge forst ute med tilleggsmerking
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Produsenter, dagligvarekjeder og bransjeorganisasjoner sammen med Matvett stod samlet bak innfgringen




Grent Punkt Norge

Holdbarhetsprisen etablert for a fremme
emballasje som tar bedre vare pa maten

> b otk

)

2022

Godt 27)

Jdevert

Helhetlig tilnserming til
endring av emballasje
-Presis tilpasning av
pakningsstgrrelser, bevisst
reduksjon og bruk av
emballasje der det forlenger
matens holdbarhet viser at
smart emballering kan vaere
et effektivt klimatiltak.

—_/

2023

Presentasjon sist lagret den: Akkurat na

bama

Testsystem som balanserer
holdbarhet, matsvinn og plastbruk
-Helhetlig verktgy for 3 velge riktig
emballasjelgsning som viser
hvordan vitenskapelig testing og
fokus pa forbrukerforstaelse kan
sikre optimal holdbarhet, redusert
plastforbruk og mindre matsvinn.

N

Ny emballasje som gir lengre
holdbarhet og bedre
gjenvinning

-Mer miljgvennlig emballasje
som kan resirkuleres og
samtidig tredobler
holdbarheten pa ngtter, frg
og terket frukt viser at smarte
emballasjevalg kan redusere
matsvinn og miljgbelastning.

S

Vinnere av Holdbarhetsprisen

2025

Ny emballasje og
produksjonsmetode

-Ved & bytte fra skaler til
gjenvinnbare poser som bruker
75 % mindre plast og innfgre
singelfrysing som gjer det mulig
4 tine bare det man trenger,
viser hvordan smart
emballering og effektiv
produksjon kan redusere bade

klimaavtrykk og matsvinn.




«KuttMatsvinn-prisen» etablert for a integrere
matsvinn | nasjonale kokke-konkurranser

\\ MATCUP

ASXK °>k e e /




VERDEN SKAL - Al e (1 Vibidrar til &

HALVERE bics s
MATSVINNET "] HELE Klitte
& Moer @< VERDEN SKAL matsvinnet
& HALVERE ST
MATSVINNET

& Watpett

Alle bedrifter og samarbeidspartnere inviteres til felles markering i anledning
Verdens miljgdag 5. juni og Verdens matsvinndag 29. september



Nudging med “Matvettutfordringen”
-Nordisk lansering i 2026

@ Nordisk \

samarbeid

Et nudge-eksperiment

Matvett-utfordringen

Er det mulig 3 endre matkastevaner pa atte uker?




2) NYTT RAMMEVERK:
MATSVINNLOV

OG REVIDERT
BRANSJEAVTALE
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Hanne Berit Brekken
Statssekretser

% Landbruks- og
matdepartementet

i \Yodkueft
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& Mattilsynet

Status i forskriftsarbeidet
under matsvinnloven og

revidert bransjeavtale

v/Margrethe Hovda Rged

18.11.2025




Sammen
trygger vi
framtiden for
mennesker,
dyr og natur




Formal med lov om
forebygging og

reduksjon av matsvinn u"\
(matsvinnloven) |

.

A fremme bedre ressursutnyttelse av

naeringsmidler gjennom a forebygge og
hindre at naeringsmidler gar ut av
verdikjeden.

T



Tiltak og virkemidler for
a na FNs baerekraftmal
12.3

* Lov med underliggende forskrifter

* Matsvinnavtalen, endringer i avtale
om reduksjon av matsvinn

* Oppdrag til myndigheter gitt i
tildelingsbrev

e Sektorvise tiltak for aktarene |
verdikjeden




Landbruks- og matdepartementet.

Klima- og miljgdepartementet.
Helse- og omsorgsdepartementet.
Neerings- og fiskeridepartementet.
Barne- og familiedepartementet.

5 Mattilsynet

Landbruksi:f:gﬁ:t[aatet

Milje-
direktoratet

)\t FISKERIDIREKTORATET

4\ Forbrukertilsynet

Forskriftsarbeidet
Involvering

Matsentralen

Interesse
organisasjoner

Organisasjoner som
utvikler

Standarder
(sertifisering)

Kunnskaps-
institusjoner

VI
NIBIO
NORSUS
Nofima

Matvett

(produksjon, grossist,
omsetning og
servering)

& Mattilsynet



Planlagt tidslinje for forskriftsarbeidet

Utforme
forskriftsutkast,
involvering av
relevante interessenter

11.25-01.26

Oppdragsbrev 07.25 Innsiktsarbeid for a

kartlegge behov,
0g oppstartsmate, (s S oy
09.25 praksis og gjeldende

regelverk, 10.25

Kvalitetssikring og Leveranse til LMD, Horing, 06.26 og

Interne forankrlngen, 03.26

02.26 vedtatti 12.26

& Mattilsynet



Definisjon

* FN
« EU
* Bransjeavtalen

* Rapport fra
miljgdirektoratet,
landbruksdirektoratet,
fiskeridirektoratet:

«Matavfall og matsvinn:

forslag til ny definisjon
og videre
statistikkutvikling»

i — D
® &
6
[l
(1] AN
$$$ pe Myp (D Do (D e ° g
1
Nyttbare deler av mat
som utnyttes som fér Nyttbare deler av matavfallet
|kke-nyttbare deler av y @ ))"”m»b Ikke-nyttbare deler av matavfallet
mat som utnyttes som fér Q —
!
=
. J

Bilde: Matvetts ressurspyramide - Matvett

&> Mattilsynet



https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide

Aktsomhetsvurdering
og redegjorelse




N

Tiltak om

Tlltak om Tiltak om
maling donasjon orisreduksjon

Vesentlig tiltak for a Tiltak for & handtere Tiltak for & handtere

forstd eget matsvinn overskuddsmat overskuddsmat

-5 ‘
el

Tiltak om ...

»

Tiltak om ... Tiltak om ...



Matressurshierarkiet/Ressurspyramide

Klassifisering av matsvinnforebyggende tiltak

Figure 1. Hierarchy for the pricritisation of options to manage food surplus, by-products from food processing and food
waste - 2024 update

= Avoid surplus food generation in the whole
Prevention at source @ food value chain

=« Donating surplus food for human consurmption, or

distributing @t through food banks or other
F SUrpli T - radistribution organisations

e Using food no longeér intended for human consumption
as animal feed

+ Transforming food-based materials (non-waste) into added-
value products for food and non-food purposes (e.g.
| pharmaceuticals, cosmaetics)

= Transforming food waste into low added-value products such as

compast and biogas (with use of nutrients), construction materials,
adhesives etc.

» Biogas (without use of nutrients) or biofuel production from food waste
» Food waste incineration with energy recovery

¥
E = Food waste incineration without energy recovery
= Sending food waste to landfill

Source: updated from Sanchez Lopez et al (2020)

» JRC Publications Repository - Building evidence on food waste prevention interventions

» Matvetts ressurspyramide - Matvett

64

MATVETTS
RESSURSPYRAMIDE

$
%

Full pris
Redusert pris/bearbeidet

Donasjon

Dyrefor
Kompost + biogass

Forbrenning

&> Mattilsynet


https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC137760
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC137760
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC137760
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC137760
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide
https://www.matvett.no/bransje/aktuelt/matvetts-ressurspyramide

Samarbeid i verdikjeden for mat
Ledelsesforankring i hvert ledd

A 4-» -\




Beste praksis

* Bransjeavtalen understgtter a legge
til rette for utvikling av “beste
praksis”

e Detvil veere relevant a utvikle
standarder.

& Mattilsynet
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Kontaktpersoner i Mattilsynet

Margrethe Hovda Roed

Biologisk mattrygghet

Solvi Thorsheim
Planter og innsatsvarer

Jurist

Sara Saetre

Internasjonalt samarbeid

Jurist

Malene Nerland
Virksomhetsstyring

Samfunnsekonom

Amandine Lamglait-Solberg

Kjemisk mattrygghet

& Mattilsynet



Nyhetsbrev

Skann koden for a melde deg pa

mattilsynet.no/nyhetsbrev




Tonje Hagen Geiran
WIKBORG|REIN
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Hanne Berit Brekken Halvard Hauer Margrethe Hovda Rged Knut Lutnzes
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Grgnne Folk er ikke bare et produkt — det er et konsept.
Vi gnsker a inspirere til 3 spise mer grgnnsaker

SAMARBEID
FoR & MA MALENE

I1IE

olk




A gjore en innsats for & redusere matsvinn er selve
utgangspunktet for konseptet Grgnne Folk

* 1/3 av all mat som produseres i verden kastes

* 450 000 tonn kastes i Norge

* 12025 redder Grgnne Folk 700 tonn grennsaker
fra Frosta




Vi tror vi pa ekte ravarer og ren smak.

Derfor lager vi ferdigmat helt uten kunstige
tilsetningsstoffer.

Vi bruker 2.klasse grannsaker — grannsaker
som ellers ville gatt til spille — og forvandler
dem til smakfulle, neeringsrike maltider med
lav prosessering og fa allergener.




Vegansk burger 1 (uliraprosessert)

Ingredienser: Erteprotein isolat (18 %), vann, rapsolje, raffinert
kokosolje, aromastoffer, stabilisatorer: cellulose, metylcellulose, gum
arabic, potetstivelse, maltodekstrin, gjoerekstrakt, salt, solsikkeolje,
tarket gjcer, antioksidanter: askorbinsyre, eddiksyre, fargestoff:

\ redbetkonsentrat, modifisert stivelse, eple ekstrakt, sitron juice

| konsentrat

Vegansk burger 3* (ikke ultraprosessert) GRONNE FOLK
Ingredienser: Sellerirot (16,5%), sorte bgnner (13%), gulrot (13%),
hodekdl (13%) havregryn (13%), lak(10%), potet (10%), bokhvetemel
(2,5%) maismel (3%), kikertmel (1,5%), rismel (2%), rapsolje (1%), salt

(1%), koriander malt (0,4%), kayenne (0,1%). (*Selleriburger av
GR@NNE FOLK)
nne

olk




Fa allergener
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Kvalitetssystem
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v/ Sunn mat og god som gir muligheter for & tiloy méaltider som passer
flere

v' Kostnadseffektivt og praktisk, sparer tid pa kantiner og kjgkken
v Ferdigprodukter gir mindre svinn og jevn kvalitet

v’ Trygghet og kvalitet - Uten tilsetningsstoffer, lite prosessert og fa
allergener

v Reduserer matsvinn og CO2 avtrykk

v' Dokumenterbar baerekraft - Bruk Granne Folk som en del av ESG og
miljgmal

v Norske ravarer produserti samarbeid med norske bgnder
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PLATEFUL SAS LOUNGE

KORNELIA MINSAAS GRONNE FOLK WENCHE
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MATVETT INTRODUSERER NY PRIS

ARETS MATVETTBEDRIFT

2025

Kriteriene:

v

v
v
v

Reduksjon av matsvinn

Rapport matsvinn over flere ar
Hgay kvalitet pa innrapportering av
data og gjennomfarte tiltak
Samarbeid i verdikjeden om tiltak
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Q Anne Marie og 1 forbindelse til jobber her

4 send meiding NIRRT BDICD)

Startside  Om  Innlegg  Stillinger  Personer

@ @kuttmatsvinn www.linkedin.com/matvett-as

www.matvett.no/bransje @matvett.no
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