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Kartleggingsrapport for matbransjen og forbrukerleddet NCRSUS

Sammendrag

Fakta og tall

Matvett er matbransjens selskap for a forebygge og redusere matsvinn i matbransjen. Under presenteres
samlede ngkkeltall og utvikling for matbransjen for 2021.

Fra 2015 til 2021 er matsvinnet i matbransjen redusert med 14 %, malt i kg/innbygger.

Matsvinnet i matbransjen (matindustri, dagligvarehandel, grossist, servering og KBS) utgjorde totalt
173 100 tonn i 2021.

Dette kan omregnes til:

e 32 kg matsvinn per innbygger og ar.
e Et arlig klimaavtrykk pa ca. 0,5 millioner tonn CO,-ekv.
e Etarlig skonomisk tap pa ca. 8 milliarder kroner.

Fordelingen av totalt matsvinn (tonn) i 2021 for de ulike verdikjedeleddene er vist i figuren under. Figuren
viser ogsa endringen i prosent fra 2015 til 2021 (malt i kg/innbygger). Tallene for jordbruk, sjgmat, KBS,
undervisning og omsorg samt husholdningene er fra 2020 (Partene i bransjeavtalen, 2021).
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Fordeling av matsvinnet i 2021/2020 og reduksjon malt i kg/innbygger fra 2015 til 2021/2020, fordelt pa
verdikjedeledd.
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Veien videre mot 50 % reduksjon i 2030

Matbransjen

Tallgrunnlaget i rapporten viser at matsvinnet i matbransjen er pa vei ned, men at utviklingen varierer fra
ledd til ledd, der enkelte ledd (som dagligvarehandel og grossist) ligger langt fremme og andre ledd (som
matindustrien) ligger langt bak. Fra 2015 til 2021 er matsvinnet i matbransjen redusert med 14 %. Dette er
bak malet om 15 % reduksjon som skulle oppnas innen 2020, men kommer i tillegg til reduksjonen pa 14 %,
fra 2010 til 2015 som matindustrien, dagligvarehandelen og grossistleddet oppnadde gjennom ForMat-
prosjektet (Aina Stensgard & Hanssen, 2016b).

Fremover blir det viktig a se pa utviklingen for hele verdikjeden samlet. Dette er spesielt fordi matsvinnet
ofte forskyves mellom verdikjedeleddene, der redusert matsvinn i ett ledd kan bidra til gkt matsvinn i et
annet. Ofte er det ikke en direkte sammenheng mellom hvor i verdikjeden matsvinnet oppstar og hvem
som baerer ansvaret for at maten blir kastet. Det viktigste fremover mot 2025 og 2030 er at hele
verdikjeden samlet klarer det og ikke bare enkeltsektorer. Her har Matvett en ngkkelrolle knyttet til 4 bidra
til gkt samarbeid og transparens pa tvers av verdikjeden for a ta tak i de systemiske utfordringene i stgrre
grad. | tillegg kan de 10 prinsippene for a redusere matsvinn sammen fungere som et rammeverk for hele
verdikjeden mot 2030. Disse prinsippene inkluderer flere ambisigse malsettinger som blant annet 3
tilrettelegge for apenhet og deling i verdikjeden, unnga at enkeltaktgrer far gkt risiko for matsvinn,
identifisere Igsninger for & unnga overproduksjon og overtilbud av mat og bygge forbrukeraksept for at det
ikke alltid skal bugne av fersk mat og for at de samme varene ikke alltid er tilgjengelige.

For a na neste delmal blir det viktig a fokusere pa systemiske og forbrukerrelaterte barrierer som fri retur,
forbrukerpreferanser og -kunnskap. | tillegg ma arbeidet med a forebygge matsvinnet intensiveres i starten
og slutten av verdikjeden, nemlig hos matindustri og forbruker. Dette er de to verdikjedeleddene som har
hatt minst reduksjon i matsvinnet og som samtidig er de to stgrste verdikjedeleddene malt i tonn. Et viktig
ledd i dette arbeidet er a rekruttere flere bedrifter til arbeidet ettersom analysene viser at de
rapporterende bedriftene i matindustrien har redusert matsvinnet mer enn estimatet for hele bransjen
samlet. Videre blir det saerlig viktig at hele verdikjeden tar et felles ansvar for a bidra til redusert matsvinn
fra husholdningene og inviterer forbrukerne med som en del av Igsningen og pavirker holdninger og adferd
knyttet til forventninger om stort utbud og varetrykk. Det er mange som har et ansvar for a legge til rette
for mindre matsvinn fra husholdningsleddet; De store merkevareprodusentene som produserer maten vi
kjgper, dagligvarehandelen og serveringsaktgrene som er mest i direkte kontakt med forbruker, og
myndighetene som har et lovgivende og etterprgvende ansvar.
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Forbrukerne

Arets forbrukerundersgkelse viser at de som bor alene rapporterer 4 kaste mest mat per person. Single
husholdninger star dermed for anslagsvis 30 % av matsvinnet fra forbrukerleddet. Det betyr at denne
gruppen blir viktig & forsta bedre fremover slik at matbransje og myndigheter kan hjelpe denne gkende
gruppen til & kaste mindre mat. De som bor alene kaster mye delvis brukte matvarer, saerlig brgd og
flytende meieri. De kaster ogsa mer helt ubrukt mat enn de andre husholdningstypene, saerlig av
drikkevarer, frukt og baer. Mulige tiltak fra matbransjen kan f.eks. vaere 3 tilby flere sma forpakninger av
brgd og flytende meieri.

| arets undersgkelse er mengden flytende varer som husholdningene kaster forsgkt tallfestet for fgrste
gang. Til sammen utgjer drikke og flytende meierivarer 27 % av det selvrapporterte matsvinnet. Det kan
tyde pa at sa mye som en fjerdedel av mat som kastes i husholdningene havner i avigpet. Det er derfor
viktig 3 ikke glemme flytende matsvinn i arbeid med matsvinn i husholdningene, og skreddersy tiltak som
spesifikt kan adressere varegruppene det kastes mest av: brgd, grénnsaker og flytende meierivarer.

Myndighetene

Myndighetene har en stor oppgave foran seg knyttet til 3 utrede nye forsterkede virkemidler til
Bransjeavtalen inkludert matkastelov i Igpet av 2023. | den forbindelse er det viktig at arbeidet legger mest
vekt pa forebygging av matsvinn. | tillegg ma myndighetene bidra til kartlegging og forebygging av
matsvinnet i husholdningene og offentlig sektor inkludert ressurser til opplysningsarbeid for disse
sektorene.

Til slutt ma myndighetene fortsette a legge til rette for donasjon, som a sikre drift av matsentralene samt
unnga at avgifter eller andre regler gir incentiver til 3 kaste mat. Det anbefales ogsa at norske myndigheter
ser pa ulike muligheter for a utlgse flere svinnsparende investeringer i matbransjen gjennom gkonomiske
incentiver, ettersom gkonomisk investeringsstgtte kan veere avgjgrende for a forebygge matsvinn i
matindustrien.
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Innledning

1.1 Om rapporten

Denne rapporten er utarbeidet av Norsk institutt for baerekraftsforskning (NORSUS) pa vegne av Matvett.

Matvett er mat- og serveringsbransjens selskap for a forebygge og redusere matsvinn og er ansvarlig for
rapporteringen i henhold til bransjeavtalen om reduksjon av matsvinn pa vegne av NHO Mat og Drikke, DLF,
DMF, NHO Reiseliv og Virke som er deres eiere. Fglgende verdikjedeledd er inkludert: Matindustri (eks.
sjigmatindustrien), grossist, dagligvarehandel, serveringsbransje i tillegg til kvalitativ kartlegging av holdning
og adferd hos forbruker.

1.2 Om matsvinnstatistikken

Da «Bransjeavtalen om reduksjon av matsvinn» ble signert i 2017, med et mal om a halvere matsvinnet
innen 2030 - sammenliknet med 2015-niva, hadde matindustrien, grossistene og dagligvarehandelen
allerede veletablerte kartleggings- og rapporteringsrutiner for matsvinn. Dette skyldtes at arbeidet med a
forebygge og redusere matsvinnet i disse verdikjedeleddene startet med ForMat-prosjektet i 2010 (Aina
Stensgard & Hanssen, 2016a). Tidslinjen for matsvinnstatistikken i disse verdikjedeleddene gar derfor helt
tilbake til bransjeavtalens basisar, 2015. Matsvinnstatistikken for disse leddene er av relativt god kvalitet.

Matsvinnarbeidet i serveringsbransjen ble etablert gjennom de 3-arige bransje- og forskningsprosjektene
"KuttMatsvinn2020" (Mgller, Callewaert, & Stensgard, 2020). For serveringsbransjen starter tidslinjen i
2017. Matsvinnstatistikken for disse verdikjedeleddene er av varierende kvalitet.

Matsvinnarbeidet i husholdningsleddet startet som en del av ForMat-prosjektet og er viderefgrt i Matvetts
arbeid med arlige forbrukerundersgkelser siden 2010. | ar er nye spgrreundersgkelser giennomfgrt med
hjelp fra prosjektet SustainableEaters som er finansiert av Forskningsradet (320800) og eies av Nofima.
Konkret har forskerne Kristine S. Myhrer og Mari @vrum Gaarder identifisert og oversatt en
sporreundersgkelse utviklet av Wageningen og WRAP (van Herpen, van Geffen, et al., 2019)
Matsvinnstatistikken for husholdningsleddet er dokumentert i A. Stensgard, Prestrud, Callewaert, and
Booto (2022).

Generelt har arbeidet knyttet til forebygging- og reduksjon av matsvinn pagatt over flere ar i Norge og pa
tvers av flere verdikjeder. Samtlige verdikjedeledd i denne rapporten viser en nedadgaende trend i
bransjeavtalens ngkkeltall «<kg matsvinn per innbygger» i perioden 2015 til 2021. Det er likevel verdt a
merke seg at flere av beregningene i denne rapporten kun kan anses som estimater.

NORSUS — Norsk institutt for baerekraftsforskning
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1.3 Definisjon av matsvinn

Bransjeavtalens definisjon av matsvinn er lagt til grunn for denne rapporten:

"Matsvinn omfatter alle nyttbare deler av mat produsert for mennesker, men som enten kastes

eller tas ut av matkjeden til andre formdl enn menneskef@de, fra tidspunktet ndar dyr og planter er
slaktet eller hgstet." (Regjeringen, 2017a)

Definisjonen omfatter med andre ord kun spiselige deler av mat som kastes (inkluderer ikke uspiselige deler
som bein, kjerner, skall o.1.).

BEIN

KJERNER

USPISELIG

SKALL

FISK
KJ@TT

SAUS

ALL MAT
ANNETAVFALL (R 5
g FRUKT OG GRONT
2
s
Figur 0-1 lllustrasjon av nyttbart (spiselig) og ikke-nyttbart (uspiselig)

Hva som inngar under begrepet «nyttbart» er ofte uproblematisk, men for enkelte varegrupper kan det
veere utfordrende a vurdere hvorvidt ressursstremmen er nyttbar eller ikke (eks. deler av dyr som spises
andre steder i verden, men ikke i Norge). Der det er uklart hvorvidt ressursstremmen er nyttbar eller ikke,
er det lagt til grunn at ressursstremmer som nordmenn kulturelt betinget anser som mat er a anse som
nyttbar. Vann brukt som ingrediens anses ogsa som nyttbart, mens vaskevann (f.eks. ved vasking av
maskiner o.l.) anses ikke som nyttbart i trad med metodikken utviklet som en del av EU-prosjektet FUSIONS
(Tostivint et al., 2016).

En annen viktig del av den norske definisjonen er at matsvinn kun omfatter mat som er produsert for
mennesker, men som likevel ender til andre formal enn menneskefgde. Varer som dyrkes, produseres eller
selges for andre formal enn menneskemat inngar derfor ikke i kartleggingen av matsvinn.

Mat som utnyttes til dyrefér derimot, er & anse som matsvinn da det ikke utnyttes til menneskefgde.

NORSUS — Norsk institutt for baerekraftsforskning
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1.4 Ressursutnyttelse

Partene i bransjeavtalen om reduksjon av matsvinn skal bidra til en best mulig ressursutnyttelse i hele
verdikjeden og Matvetts ressurspyramide illustrerer hierarkiet for hvordan maten bgr utnyttes i
matbransjen (Figur 0-2) (Regjeringen, 2017a, 2017b).

MATVETTS
RESSURSPYRAMIDE

$ Full pris
% Redusert pris/bearbeidet

@ .
¢ Donasjon

Dyrefor
Kompost + biogass

Forbrenning

Figur 0-2 Matvetts ressurspyramide

Malet for bedriftene er at mest mulig av maten skal lengst opp i pyramiden, det vil si selge mest mulig mat
til full pris. Dernest er det gnskelig & selge maten til redusert pris eller & bearbeide produktet til en ny vare?
og til slutt donere eller gi bort maten.

Samtlige av disse gverste feltene i Matvetts ressurspyramide (merket mgrkebla i figuren) sgrger for at
maten blir spist fremfor at den blir til matsvinn. Ofte omtales disse feltene, med unntak av maten solgt til
full pris som «utnyttelse av overskuddsmat». | denne rapporten brukes samlebegrepet «utnyttelse av
overskuddsmat» om mat som er solgt til redusert pris, bearbeidet eller donert.

De nederste feltene, dyrefor, kompost, biogass og forbrenning (merket lysebla), er ulike mater 3 handtere
maten nar den har blitt til matsvinn. Ettersom partene i bransjeavtalen ogsa skal bidra til en best mulig
ressursutnyttelse av matsvinnet, er det ogsa viktig for bedriftene a Igfte matsvinnet fra f.eks. forbrenning
og oppover i pyramiden, til f.eks. biogass eller dyrefor.

Denne ressursutnyttelsen er kartlagt for flere av verdikjedeleddene i denne rapporten.

1 A bearbeide produktet til en ny vare kan gjgres pa mange ulike mater og er forskjellig i de ulike verdikjedeleddene. For
matindustrien handler dette ofte om a videreselge et biprodukt, eller avfallsprodukt fra egen produksjon (f.eks. bruk av
stivelse fra potetgullproduksjon til akevittproduksjon). For dagligvarehandelen handler dette ofte om a ta i bruk en vare
som enten er i ferd med a ga ut pa dato eller har redusert kvalitet inn i egen produksjon (f.eks. brune bananer i
smoothie). For serveringsbransjen kan det veere a gjenbruke rester fra buffet inn i en ny rett.
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1.5 Beregning av klimaavtrykk

Som en del av kartleggingen er klimaavtrykket og det gkonomiske tapet knyttet til matsvinnet estimert.

Klimaavtrykket er beregnet med basis i klimagassutslipp per kg produkt basert pa livslgpsanalyse (LCA-
metodikk) som NORSUS har utarbeidet gjennom en rekke prosjekter. Klimagassutslippene inkluderer alle
klimagasser forbundet med produksjon, transport og pakking av maten som blir kastet. Utslipp forbundet
med avfallshandtering av emballasjen og matsvinnet er ikke inkludert.

Klimaavtrykket er estimert ut fra mengden og sammensetningen av matsvinnet som oppstar i de ulike
leddene i verdikjeden, og er beregnet ved a8 multiplisere mengde matsvinn (tonn) for de aktuelle
varegruppene og verdikjedeleddene med utslippsfaktorer for hver varegruppe. Det er viktig a8 papeke at
matsvinn ogsa pavirker mange andre miljgindikatorer utover klima (f.eks. forsuring, eutrofiering, utslipp av
partikler mm.), samt ressursbruk (f.eks. bruk av areal, vann og fossil energi).

1.6 Beregning av gkonomisk tap

Det gkonomiske tapet forbundet med matsvinnet inkluderer kun markedsverdien av maten som kastes, og
inkluderer ikke kostnader knyttet til tilberedning eller avfallshandtering. For grossistleddet og
dagligvarehandelen er beregningen av gkonomisk tap forbundet med matsvinn relativt enkel ettersom
svinnet er registrert i gkonomisk verdi. Beregningen for disse leddene er gjort ved 8 summere det
gkonomiske svinnet og deretter oppskalere etter samme metodikk som for beregninger av tonnasjer (se
vedlegg 1).

Ettersom datagrunnlaget fra matindustrien, serveringsbransjen og husholdningene er malt i tonn, er
gkonomisk tap for matsvinn beregnet ved bruk av ngkkeltall (NOK/kg) for den enkelte varegruppe som
videre er multiplisert med tonn matsvinn beregnet for det aktuelle verdikjedeleddet. Ngkkeltallene
(NOK/kg) er nettopriser hentet fra dagligvarehandelen. Dette fgrer til at beregningene for det gkonomiske
tapet for disse verdikjedeleddene er heftet med stor usikkerhet.

Alle verdier er omregnet til 2015-kroner for a sikre sammenliknbarhet mellom arene.
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2 Matindustri

2.1 Om matindustrien

| denne rapporten omfatter matindustrien bedrifter som videreforedler mat i Norge, med unntak av
sjgmatindustrien.

Bedrifter som importerer mat uten videre bearbeiding i Norge er inkludert i grossistleddet, ikke i
matindustrien. Produsenter av dyrefor er heller ikke inkludert i denne statistikken ettersom
matsvinnstatistikken kun tar for seg tap av ressurser til humant konsum.

Kartleggingen av matsvinnet i matindustrien strekker seg helt tilbake til ForMat-prosjektet (2010-2015), et
samarbeidsprosjekt som favnet store deler av verdikjeden for mat- og drikkevaresektoren i Norge. Flere
bedrifter i matindustrien har derfor jobbet med a kartlegge, forebygge og redusere matsvinnet i over 10 ar.

Kommentarer til datakvalitet for matindustrien:

e Utvalget av bedrifter som rapporterer matsvinndata er ikke tilfeldig (frivillig rapportering). Det er
derfor sannsynlig at utvalget har en overvekt av bedrifter som er «best i klassen» mht. matsvinn
(partisk utvalg).

e Matsvinnrapporteringen dekker kun deler av matproduksjonen i Norge (ca. 65 %), og er
hovedsakelig representert av de store bedriftene.

| tillegg er det store usikkerheter knyttet til produksjonsstatistikken som er grunnlaget for oppskalering til
nasjonal statistikk og som slar ut pa beregningene av tonn matsvinn. Statistikken for matindustrien ma
derfor anses som et anslag.
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2.2 Resultater for matindustrien

Utviklingen for de rapporterende bedriftene

Fra 2015 til 2021 har de rapporterende matindustribedriftene i snitt redusert matsvinnet med
17 % malt i kg/innbygger. Bedriftene har dermed oppnadd bransjeavtalens fgrste delmal og er pa
vei til & na neste delmal om 30 % reduksjon i 2025.

Estimert utvikling totalt for hele matindustrien

For a estimere total menge matsvinn for hele matindustrien er utviklingen til de rapporterende
bedriftene oppskalert til nasjonal statistikk basert pa SSBs produksjonsstatistikk. Fra 2015 til 2021
er det estimert at matsvinnet i matindustrien er redusert med 6 %, malt i kg/innbygger. Dette er
en lavere reduksjon enn matsvinnreduksjonen for de rapporterende bedriftene, hvilket skyldes at
mengde mat produsert i matindustrien samtidig har gkt med 9 %. Dette er en st@grre gkning i
produsert mengde som rapporteres fra de rapporterende bedriftene. Det vil i 2023 legges vekt pa
a avklare dette forholdet. Selv om dette er en forbedring fra fjorarets estimat, ligger estimatet for
matindustrien fremdeles langt bak malet om 30 % reduksjon innen 2025. Klimaavtrykket knyttet til
matsvinnet i matindustrien er redusert med 2 %, mens det gkonomiske tapet er redusert med 5 %.

Veien videre

Utviklingen for de rapporterende bedriftene viser at det jobbes bra med a redusere matsvinnet i
enkelte bedrifter: 94 % av de rapporterende bedriftene i matindustrien har gjennomfgrt tiltak for a
redusere eget, mens 58 % av de rapporterende bedriftene har gjennomfgrt tiltak for a redusere
matsvinnet i andre ledd av verdikjeden. Samtidig gar utviklingen for bransjen som helhet for
sakte. Matindustrien har ikke nadd malet om 15 % reduksjon innen 2020 og for a na neste delmal
om 30 % reduksjon ma dette arbeidet trappes betydelig opp og langt flere bedrifter ma tilslutte
seg arbeidet.

Deler av matsvinnet i matindustrien er knyttet til interne utfordringer som feil/uhell, eksisterende
produksjonsteknologi eller normal drift som fgrer til svinn (f.eks. avskjeer for a levere magre
produkter). Dette er et matsvinn som bedriftene ma jobbe videre med gjennom forbedring av
interne rutiner, gkt fokus blant ansatte samt investering i nytt utstyr. Samtidig er en av de
identifiserte barrierene for redusert matsvinn i matindustrien hgye investeringskostnader.
Litteraturen viser at gkonomisk investeringsstgtte kan veere avgjgrende for a forebygge matsvinn i
enkelte ledd, pa lik linje med gkonomisk stgtte til energigkonomiserende tiltak. Flere bedrifter bgr
forbedre malemetodikken for matsvinn og integrere matsvinn som en egen KPI i bedriftens interne
systemer.

Utover a jobbe med interne utfordringer, ma ogsa matindustrien gke samarbeidet oppstrgms og
nedstrgms, ettersom store deler av matsvinnet er knyttet til kvalitetskrav, feilslatte prognoser
(overproduksjon) samt utfordringer knyttet til nylanseringer og sesongvarer. Dette kommer i
tillegg til det pagaende arbeidet knyttet til de ekstraordinzere hendelsene vi har sett de siste
arene, som pandemi og prisstigninger, som utfordrer prognosearbeidet. Matindustrien har ogsa et
stort potensial for gkt donasjon av overskuddsmat, som kan bidra til a redusere matsvinnet i
bransjen, men her rapporterer ogsa enkelte bedrifter at det kan Ignne seg a utnytte maten til
dyrefér fremfor a donere.

Til slutt har ogsa matindustrien et viktig ansvar for a forebygge matsvinn i husholdningsleddet. De
store merkevareprodusentene i matindustrien emballerer og produserer mesteparten av maten vi
bade spiser og kaster hjemme. Gjennom produktutvikling og emballasjeutvikling for gkt kvalitet og
holdbarhet pa produktet samt tydelig merking og informasjon om produktets holdbarhet,
oppbevaring og utnyttelse, har matindustrien ansvar og en viktig rolle for a bidra til mindre
matsvinn i husholdningene.
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2.2.1 Utvikling i nasjonal statistikk

Det er beregnet at total mengde matsvinn i matindustrien utgjorde rundt 85 900 tonn i 2015 og 84 100
tonn i 2021 (Tabell 2-1).

Mengden matsvinn i matindustrien er dermed redusert med ca. 1 800 tonn eller 2 %, i perioden 2015 til
2021. Dette tilsvarer likevel en reduksjon pa 6 % malt i kg matsvinn per innbygger, pa grunn av gkt
innbyggertall. Malt i kg per innbygger er matsvinnet i matindustrien redusert fra 16,5 kg i 2015 til 15,6 kg i
2021.

Tabell 2-1 Tonn matsvinn og kg matsvinn per innbygger i matindustrien fordelt pa rapporteringsar

2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021
Tonn matsvinn 85900 87700 85600 83000 80200 86400 84100
Kg matsvinn per 16,6 16,8 16,3 15,7 15,0 16,1 15,6
innbygger

En av arsakene til gkt mengde matsvinn i matindustrien er gkt produksjon, ustabile og uforutsigbare
bestillinger samt konkrete utfordringer for enkelte bedrifter som har slatt mye ut pa enkelte varegrupper
knyttet til oppstart av nye fabrikker og tilbakekallinger av varer pga matsikkerhetshensyn.

For flere bedrifter og varegrupper er matsvinnet malt i prosent av produsert mengde redusert — mens total
mengde matsvinn likevel har gkt, spesielt fra 2019 til det f@rste pandemiaret 2020. For 2020 rapporterte
mange bedrifter at etterspgrselen gkte for enkelte varegrupper, herunder grensehandelsutsatte varer
spesielt og varer som ble solgt via dagligvaremarkedet generelt. Samtidig ble markedet for storhusholdning
kraftig redusert, og mange matindustribedrifter matte kaste mat pga. avbestillinger fra serveringsbransjen.
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2.2.2 Utvikling hos de rapporterende bedriftene

De rapporterende bedriftene har i snitt redusert matsvinnet sitt med 17 %, malt i kg/innbygger. Grunnen til
at matsvinnet totalt sett ikke er redusert like mye er at mengdene mat produsert har gkt med 9 % (SSB,
2022a) og at matsvinnstatistikken inkluderer den samlede produksjonen og ikke bare produksjonen fra de
rapporterende bedriftene.

Samtidig er det et stort sprik blant de rapporterende bedriftene. Hele 42 % av bedriftene har gkt
matsvinnet og 58 % har redusert matsvinnet. Det er totalt 17 % av bedriftene som allerede har nadd malet
om 30 % reduksjon (neste delmal for 2025) og 14 % som allerede har nddd hovedmalet om a halvere
matsvinnet. Det er ogsa stor variasjon i matsvinnet fra ar til ar for de rapporterende bedriftene, der enkelte
ar kan ha ekstra hgyt svinn grunnet ekstraordinzere hendelser som havari eller tilbakekalling samen andre
driftsrelaterte utfordringer som f.eks. innkjgring av ny fabrikk o.l.

Figur 2-1 viser fordelingen av de rapporterende bedriftene for ulik maloppnaelse.
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Figur 2-1 Andel rapporterende bedrifter fordelt pad matsvinnutvikling malt i kg/innbygger.
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2.2.3 Fordeling av svinn pa varegrupper

Figur 2-2 viser utviklingen i tonn matsvinn i matindustrien fordelt pa 13 varegrupper.
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Figur 2-2 Utvikling i tonn matsvinn i matindustrien fra 2015 til 2021, fordelt pa varegruppe

Varegruppene med stgrst svinn malt i tonn er frossen frukt/grent/baer etterfulgt av drikkevarer og frukt og
grgnt, mens varegruppene med minst svinn er fisk, egg og ost.

Frukt og grent inkluderer bade frisk frukt og grennsaker som er kuttet, skrellet el. og tilberedte frukt og
gronnsaker. Drikkevarer inkluderer bade drikkevarer fra jus- og saftproduksjon og bryggerier som
produserer brus og alkoholholdige drikker.
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Tabell 2-2 Andel av total mengde matsvinn i 2020 for ulike varegrupper

Varegruppe Andel av total
mengde matsvinn
i 2021

Bakervarer 5%

Drikkevarer 15%

Egg 0%

Ost 1%

Ferdigmat og deli. 4%

Fisk 0%

Meierivarer (diverse) 4%

Frukt og grent 13%

Frossen frukt/grgnt/baer 28%

Frossen mat 10%

Kjottvarer 12%

Langtidsholdbart. 5%

@vrig 4%

Malt i tonn, har matsvinnet gkt mest for disse varegruppene:

e  Frukt og grgnt (+ 1 750 tonn)
e Frossen mat (+ 1 450 tonn)
e Drikkevarer (+ 1 200 tonn)

Malt i tonn, er matsvinnet mest redusert mest for disse varegruppene:

e langtidsholdbare varer (- 3 050 tonn)
e Meierivarer (-2 650 tonn)
e Bakervarer (- 1 100 tonn)

2.2.4 Andel matsvinn av produsert mengde

Matsvinnet er ogsa beregnet som prosent svinn av tonn produsert mengde i matindustrien. Dette er en
indikator som i stgrre grad enn tonn per ar og kg per innbygger, fanger opp reell matsvinneffektivitet i
bransjen. Dette skyldes at matsvinntallene malt i mengde er sveaert sensitiv for endringer i
produksjonsmengder, der en gkning i produsert mengde kan bidra til gkt mengde matsvinn til tross for at
andelen matsvinn av produsert mengde er redusert.

Varegruppene med hgyest andel matsvinn i prosent av produksjon (tonn) i 2021 for matindustrien er:

1. Frossen grennsaker/frukt/bzer (16,2 %)
2. Frukt/grent tilberedt (10,3 %)
3. Frossen dessert (9,8 %)

Varegruppene med lavest andel matsvinn i prosent av produksjon (tonn) i 2020 for matindustrien er:

1. Smgr/margarin (0,0%)
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2. Mel, gryn, korn, stivelse, bakeingredienser mm (0,1 %)
3. Egg (0,2 %)

Figur 2-3 viser matsvinnet som prosent av arlig produsert mengde i tonn fra 2015 til 2021. Svinnprosenten
for varegruppene i 2021 er markert med dataetiketter, og den stiplede linjen viser det veide gjennomsnittet
for matsvinnet i 2021.
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Figur 2-3 Utvikling i prosent matsvinn av produsert mengde for matindustrien fra 2015 til 2021.

Figuren viser at andel matsvinn i matindustrien utgjorde ca. 1,8 % i snitt for alle varegrupper i 2021 (stiplet
linje). 1 2015 var andel matsvinn i matindustrien 2,1 % for alle varegrupper, hvilket betyr at andel matsvinn
av produsert mengde har blitt redusert med ca. 15 % i perioden 2015 til 2021.

Det er 18 varegrupper som har redusert matsvinnet over perioden og 8 varegrupper som har gkt
matsvinnet. Matsvinnet har gkt mest for ferskt kjgtt (gvrig (+ 413 %), tort brgd (knekkebrgd) (+ 372 %), og
polser (106 %), og er redusert mest for smgr/margarin (- 100 %), bearbeidet kjgtt (- 64 %) og palegg og spt
hermetikk (- 63 %).
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2.2.5 Klimaavtrykk og gkonomisk tap

Utvikling i klimaavtrykk for matsvinnet

Det er beregnet at total mengde matsvinn i matindustrien stod for et klimaavtrykk tilsvarende rundt 280
500 tonn CO2-ekv. i 2015 og 274 300 tonn CO2-ekv. i 2021 (Figur 2-4).
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Figur 2-4 Tonn CO2z-ekv. knyttet til matsvinnet i Matindustrien fra 2015 til 2021.

Klimaavtrykket knyttet til matsvinnet er dermed redusert med ca. 6 200 tonn CO2-ekv., eller 2 %, i perioden
2015 til 2021. @kningen fra 2020 til 2021 skyldes primaert en gkning i matsvinnet for kjgttbaserte produkter
(polser og ferskt kjgtt).
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Utvikling i pkonomisk tap for matsvinnet

Det er beregnet at total mengde matsvinn i matindustrien stod for et gkonomisk tap pa rundt 4,4 milliarder
kroner i 2015 og 4,2 milliarder i 2021 (malt i 2015-kroner) (Figur 2-5).

Det gkonomiske tapet knyttet til matsvinnet er dermed redusert med ca. 0,2 milliarder kroner, eller 5 %, i
perioden 2015 til 2021.
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Figur 2-5 @konomisk tap knyttet til matsvinnet i Matindustrien fra 2015 til 2021
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2.3 Arsaker til matsvinn

| tillegg til & rapportere pa mengder og sammensetning av matsvinn, har de rapporterende bedriftene ogsa
rapportert arsaker knyttet til at matsvinnet oppstar. Merk at tallene i dette delkapittelet ikke sier noe om
hvor viktige arsakene er, eller hvor mye matsvinn de ulike arsakene star for. Dette er kun tall som viser hvor
ofte arsakene er oppgitt fra de rapporterende bedriftene.

Arsakene rapporteres som fritekst fra bedriftene. Dette betyr at NORSUS har kategorisert de rapporterte
arsakene. Her kan det vaere risiko for feiltolkning. | tillegg er ikke arsakene gjensidig utelukkende og
fullstendig uttammende (etter MECE-prinsippet fra McKinsey), hvilket betyr at de ulike arsakene i dette
kapittelet kan overlappe.

For & hensynta at arsakene overlapper, er de gruppert i 4 arsaksgrupper. Dette er vist i Tabell 2-3.

Tabell 2-3 Gruppering av arsaker og rapporteringshyppighet per arsak og gruppe
Arsaksgruppe Arsak Andel av ?Ile
rapporterte arsaker
Ukjent (10 %) Kvalitetsfeil (ikke definert hvor) 10 %
Eksterne krav eller feil Minsteordre pa bestilling fra leverandgr 1%
(4 %) Kvalitetsfeil fra leverandgr 1%
Kvalitetskrav fra kunde 2%
Svinn forbundet med Planlagt driftsstans (vask, vedlikehold el.) 4%
vanlig drift (9 %) Svinn ved normal drift (avskjeer, kokesvinn o.1.) 5%
Prognose (21 %) Overproduksjon 9 %
Utgatt dato 12 %
Uhell og feil (56 %) Uplanlagt driftsstans 1%
Brudd pa rullering/omlgp/FIFO 3%
Produkt falt pa gulv 1%
Skadet emballasje 7%
Maskinfeil/maskinskade/teknisk svikt 9%
Feilproduksjon/kvalitetsavvik i produksjon 13%
Uhell, brekkasje og menneskelig svikt 19%

Uhell og feil som brekkasje, gulvsvinn, menneskelig svikt, skadet emballasje, maskinfeil og teknisk svikt er
den arsaksgruppen som bedriftene oppgir oftest. Totalt star denne gruppen for 56 % av de rapporterte
arsakene. Etter uhell og feil, kommer prognose (21 %) etterfulgt av svinn forbundet med vanlig drift (9 %).

De ulike arsakene varierer ogsa pa tvers av produksjonsledd og varegrupper. Figur 2-6 viser hvordan de
ulike arsakene fordeler seg over prosessleddene ravarelager, foredling/prosessering, pakking,
ferdigvarelager, distribusjon og Annet. Arsakene er sortert etter hvor hyppig de er oppgitt av de
rapporterende bedriftene, med de hyppigst rapporterte arsakene gverst.
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Figur 2-6 Fordeling av rapporterte arsaker per prosessledd.

Figuren viser at noen av arsakene kun er relevante i enkelte prosessledd, mens andre arsaker, som «Uhell,
brekkasje og menneskelig svikt», er giennomgaende i hele produksjonen fra ravarelager til distribusjon. Det
er kanskje ikke s& overraskende ettersom uhell kan skje overalt, men det er uventet at dette er den eneste
arsaken som gjelder for alle prosessledd.

Arsaker som kun gjelder noen fa prosessledd er «uplanlagt driftsstans», planlagt driftsstans», «produkt falt
pa gulv» og «svinn som oppstar pga. normal drift (avskjeer, kokesvinn o.l.)». Samtlige av disse arsakene er
kun gjeldende for prosessledende foredling/prosessering og pakking.

Figur 2-7 viser hvordan de ulike arsakene fordeler seg over de ulike varegruppene.
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Figur 2-7 Fordeling av rapporterte arsaker per varegruppe.

Figuren viser, pa lik linje med prosessleddene, at noen av arsakene kun er relevante for enkelte
varegrupper, mens andre arsaker, som «Uhell, brekkasje og menneskelig svikt», er relevant pa tvers av alle
varegrupper. Ogsa her er dette den eneste arsaken som gjelder for alle varegrupper.

Figuren viser at arsaken «svinn som oppstar pga. normal drift (avskjaer, kokesvinn o.l.)» kun er gjeldende
for varegruppene pglser, kjgtt og fersk ferdigmat, og at arsaken «kvalitetskrav fra kunde» kun er gjeldende
for fryste grgnnsaker, kjptt og snacks.

Vi ser ogsa at noen av varegruppene er preget av mange ulike arsaker (f.eks. kjgtt, brgd og bakervarer og
langtidsholdbart), mens andre varegrupper ser ut til a ha feerre svinnarsaker (f.eks. Iskrem). Merk dog at
dette delvis skyldes at enkelte varegrupper (f.eks. kjgtt og langtidsholdbart) har mange rapporterende
bedrifter, mens andre varegrupper kun er representert med en til to bedrifter, og delvis at enkelte av
varegruppene er mer sammensatt enn andre (f.eks. langtidsholdbart som inkluderer alt fra syltetgy og
knekkebrgd til hermetikk og mel). Videre er det mulig at enkelte av bedriftene har rapportert arsakene mer
grundig enn andre, noe som kan fgre til ulike resultater for de ulike varegruppene.

| tillegg til arsakene knyttet til at matsvinn oppstar er ogsa bedriftene bedt om a beskrive hvilke

eksterne barrierer/utfordringer de erfarer knyttet til & redusere matsvinnet ytterlige, der eksterne barrierer
kan vaere utfordringer som de selv ikke kan Igse selv, men som ma Igses i samarbeid med andre ledd i
verdikjeden eller med myndigheter.

Figur 2-8 viser hvor hyppig ulike barrierer er rapportert av de totalt 35 bedriftene som besvarte spgrsmalet.
Merk at disse tallene ikke sier noe om hvor viktige barrierene er, eller hvor mye matsvinn de ulike
barrierene star for. Dette er kun tall som viser hvor ofte barrierene er oppgitt fra de rapporterende
bedriftene. Pa lik linje med arsakene, rapporteres ogsa barrierene som fritekst, og det er derfor risiko for
feiltolkning. | tillegg er ikke barrierene gjensidig utelukkende og fullstendig uttgmmende, hvilket betyr at de
ulike barrierene kan overlappe.
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Utfordringer rundt interne rutiner og kommunikasjon N
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Antall ganger en barriere er rapportert
Figur 2-8 Antall ganger ulike barrierer er rapportert av bedriftene

Figuren viser at utfordringer knyttet til interne rutiner og kommunikasjon er den mest hyppige rapporterte
barrieren. Dette er bla utfordringer knyttet til rullering av varer, kontroll av dato/lagerbeholdning,
feilbestillinger og resept. Merk at det ogsa kan vaere noe overlapp mellom denne barrieren og barrieren om
teknisk svikt.
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2.4 |Iverksatte tiltak for a redusere matsvinn

2.4.1 Omfordeling av overskuddsmat

Figur 2-9 viser fordelingen overskuddsmat, dvs. mat som kunne blitt matsvinn, fra matindustrien i 2021 for
ulike utnyttelsesmetoder.
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Figur 2-9 Fordeling av overskuddsmat fra matindustrien i 2021 etter utnyttelse.

Figuren viser at mesteparten av overskuddsmaten som ble utnyttet, ble utnyttet i produksjon av ny mat (73
%), mens 20 % ble solgt til dumpet pris og 8 % donert.

Merk at disse estimatene er heftet med noen usikkerheter:

e Andelen overskuddsmat som er donert kan vaere noe underestimert, da flere bedrifter har
rapportert at de har donert mat, men at de ikke har oversikt over mengdene.

e Mulighetene for utnyttelse av mat i produksjon av ny mat, salg til dumpet pris, donasjon og
utnyttelse av mat til dyrefor avhenger av hvilken vare bedriftene produserer, der alkoholholdig
drikke f.eks. ikke kan doneres eller selges til dumpet pris. Oversikten over er dermed bare
representativ for varegruppesammensetningen til de rapporterende bedriftene.
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2.4.2 Behandling av matsvinn

Figur 2-10 viser hvordan matsvinnet som oppstod i matindustrien ble behandlet i 2021.
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Figur 2-10 Fordeling av matsvinn fra matindustrien i 2021 pa behandlingsmetode.

Av de 84 100 tonnene mat som ble kastet i matindustrien ble ca. 61 % utnyttet til dyrefor, 22 % ble sendt til
biogass, 8 % til kompostering og 9 % ble forbrent.

Merk at disse estimatene er heftet med noen usikkerheter:

e Noen bedrifter har rapportert total mengde matavfall (inkl. ikke-nyttbare deler) i stedet for total
mengde matsvinn til dyrefér, biogass, kompostering og forbrenning. Pa grunn av maten dataene
samles inn for dette punktet, er det ikke mulig a regne om til matsvinn ettersom
varegruppesammensetningen er ukjent.
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2.4.3 Gjennomfgrte tiltak

Bedriftene er ogsa spurt om de har gjennomfgrt tiltak for & redusere eget matsvinn. Figur 2-11Figur 2-11
viser hvor stor andel av de rapporterende bedriftene som har gjennomfgrt svinnreduserende tiltak i egen
bedrift og for andre ledd i verdikjeden.
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Figur 2-11 Andel av de rapporterende bedriftene som har gjennomfgrt tiltak for a redusere matsvinnet i egen

bedrift og for andre ledd i verdikjeden

94 % av de rapporterende bedriftene i matindustrien har gjennomfgrt tiltak for a redusere eget matsvinn i
2021, mens 58 % av de rapporterende bedriftene har gjennomfgrt tiltak for a redusere matsvinnet i andre
ledd av verdikjeden. Sammenliknet med 2019 og 2020 er dette en gkning for begge tiltakstypene.

Figur 2-12 viser hvor stor andel av de rapporterende bedriftene som har oppgitt a ha gjennomfgrt ulike
svinnreduserende tiltak i egen bedrift i perioden 2018-2021. Dataetikettene viser verdien for 2021.
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Figur 2-12 Andel bedrifter som oppgir a ha gjennomfgrt ulike tiltak for redusert matsvinn i egen

bedrift i 2018-2021.

Figuren viser at optimering av produksjonsprosess samt donasjon av mat og salg av mat via ikke-ordinzere
salgskanaler er de tiltakene som ble hyppigst giennomfgrt i matindustrien i 2021, etterfulgt av opplaering av
ansatte og optimert pakkeprosess.

| tillegg til a giennomfgre tiltak i egen bedrift, er det ogsa rapportert pa bedriftens tiltak i andre ledd av
verdikjeden. Totalt 58 % av de rapporterende bedriftene i matindustrien har gjennomfgrt tiltak for a
redusere matsvinn som oppstar i andre ledd av verdikjeden i 2021.

Figur 2-13 viser hvor stor andel av de rapporterende bedriftene oppga a ha gjennomfgrt ulike
svinnreduserende tiltak for andre verdikjedeledd i perioden 2018 til 2021.
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Figuren viser at en stgrre andel bedrifter i 2021 har innfgrt tiltak knyttet til optimering av produktet for gkt

holdbarhet, gkt informasjonsdeling med ku

nde og optimert emballasjen for bedre holdbarhet. Figuren viser

ogsa at de rapporterende bedriftene har gjennomfgrt ulike tiltak hvert ar.
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3 @Grossist

3.1 Om grossistleddet

| denne rapporten omfatter grossister bedrifter som distribuerer mat i Norge (engroshandel).

Distribusjon av non-food og dyrefér ikke er inkludert i denne statistikken ettersom matsvinnstatistikken kun
tar for seg tap av ressurser til humant konsum. Kosttilskudd og vann er inkludert.

Kartleggingen av matsvinnet hos grossist strekker seg helt tilbake til ForMat-prosjektet (2010-2015), et
samarbeidsprosjekt som favnet store deler av verdikjeden for mat- og drikkevaresektoren i Norge. Flere
grossister har derfor jobbet med & kartlegge, forebygge og redusere matsvinnet i over 10 ar.

Kommentarer til datakvalitet for grossistleddet

e Utvalget av bedrifter som rapporterer matsvinndata er ikke tilfeldig (frivillig rapportering). Det er
derfor sannsynlig at utvalget har en overvekt av bedrifter som er «best i klassen» mht. matsvinn
(partisk utvalg).

e Matsvinnet rapporteres hovedsakelig i verdi og ma omregnes til tonn basert pa kilopriser fra
dagligvarehandelen. Det er en del usikkerhet knyttet til denne omregningen ettersom det ikke
finnes gode grossistspesifikke kilopriser.

e Enkelte bedrifter har ikke klart a skille ut mat som doneres eller selges til redusert pris fra
matsvinnstatistikken. Dette gjgr at matsvinnet er noe overestimert.

Til gjengjeld dekker matsvinnrapporteringen fra grossistleddene en stor andel av totalmarkedet og
datainnsamlingen fra bedriftene er av relativt hgy kvalitet siden matsvinnregistreringer er en del av
bedriftenes gkonomisystemer. Matsvinnstatistikken for grossistleddet antas derfor a veere av middels
kvalitet.

NORSUS — Norsk institutt for baerekraftsforskning



Kartleggingsrapport for matbransjen og forbrukerleddet N2ORSUS

3.2 Resultater for grossist

Utviklingen

Fra 2015 til 2021 er matsvinnet fra grossistene redusert med 32 %, malt i kg/innbygger.
Grossistene har derfor allerede nadd neste delmal i bransjeavtalen om 30 % reduksjon innen 2025.
Matsvinnet er szerlig redusert for frisk frukt og grennsaker, malt i bade mengde og prosent av
omsatt mengde. | tillegg er matsvinnet redusert for fisk, ferdigmat og langtidsholdbare varer og
okt for de resterende varegruppene.

Utviklingen viser ogsa at matsvinnet i grossistleddet varierer mye fra ar til ar. Seerlig for de minste
varegruppene (bade malt i mengde og i prosent av omsetning). Dette skyldes at matsvinnet i
utgangspunktet er veldig lavt, slik at eventuelle uhell slar mye ut pa matsvinnet i et enkeltar. 2020
og 2021 var et slikt ar, preget av mange avbestillinger grunnet plutselige nedstengninger i
forbindelse med pandemien.

Klimaavtrykket knyttet til matsvinnet fra grossistene er redusert med 22 %, mens det gkonomiske
tapet er redusert med 9%. Forskjellen pa utviklingen for mengde matsvinn, og klimaavtrykket og
det gkonomiske tapet knyttet til matsvinnet skyldes at matsvinnet er redusert mye for relativt lite
klimaintensive og dyre varer, som frukt og grennsaker, og gkt litt for relativt klimaintensive varer,
som kjgtt og meieri.

Veien videre

Utviklingen for grossistleddet viser at det jobbes godt med a redusere matsvinnet hos bedriftene
og grossistene ligger godt an til 8 na malet om halvering av matsvinnet innen 2030.

Samtidig er grossistleddet et mellomledd, med relativt lavt matsvinn sammenliknet med leddene
for og etter. Dette gj@r at leddet er ganske sarbart for eventuelle forskyvninger av matsvinn pa
tvers av verdikjeden. Grossistenes posisjon i verdikjeden gjgr ogsa at de har en ngkkelrolle knyttet
til gkt samarbeid mellom matindustrien og leddene etter. @kt informasjonsdeling om prognoser,
lagerbeholdning og leveranseevne er tiltak som trolig kan redusere matsvinnet i bade
matindustrien, hos grossistene og i leddene nedstrgms. Prosjekter som NG-flyt o.l. er gode
eksempler pa hvordan samarbeid mellom grossist og butikk kan bidra til mindre matsvinn.
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3.2.1 Utvikling i nasjonal statistikk

Det er beregnet at total mengde matsvinn i grossistleddet utgjorde rundt 8 250 tonn i 2015 og 5 850 tonn i
2021 (Tabell 3-1).

Mengden matsvinn i grossistleddet har dermed blitt redusert med ca. 2 400 tonn, eller 29 %, i perioden
2015 til 2021. Dette tilsvarer en reduksjon pa 32 %, malt i kg matsvinn per innbygger. Malt i kg per
innbygger er matsvinnet i grossistleddet redusert fra 1,6 kg i 2015 til 1,08 kg i 2021.

Tabell 3-1 Tonn matsvinn og kg matsvinn per innbygger hos grossist fordelt pa rapporteringsar

2016 2017 2018 2019
Tonn matsvinn 8 250 8100 7 650 7500 6 100 6 250 5 850
Kg matsvinn per 1,60 1,55 1,45 1,41 1,15 1,16 1,08
innbygger

Hovedarsaken til redusert mengde matsvinn hos grossist er gkt fokus pa interne rutiner, interne
handlingsplaner og hyppigere internrapportering av matsvinn i bedriftene. | tillegg oppgir flere av
grossistlagrene gkt samarbeid med matsentralene for redistribusjon av overskuddsmat.

3.2.2 Fordeling av svinn pa varegruppe

Figur 3-1 viser utviklingen i tonn matsvinn fra grossistleddet fordelt pa 13 varegrupper.
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Figur 3-1 Utvikling i tonn matsvinn hos grossist fra 2015 til 2021, fordelt pa varegruppe
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Den stgrste varegruppen malt i tonn er frisk frukt og grgnt (83 %), mens de minste varegruppene er
bakervarer og egg (Tabell 3-2). Fersk frukt og grgnnsaker er en varegruppe som er utsatt for skader under
transport og lagring, samt har kort holdbarhet, noe som kan forklare hvorfor denne varegruppen
dominerer.

Tabell 3-2 Andel av total mengde matsvinn i 2021 for ulike varegrupper

Varegruppe Andel av total
mengde matsvinn
i 2021

Frossen mat 2%

Frisk frukt og gront 83 %

Bakervarer 0%

Ferdigmat og deli. 2%

Fisk 0%

Kjgttvarer 1%

Egg 0%

Meierivarer 6 %

Langtidsholdbart 2%

Drikkevarer 3%

Malt i tonn, har matsvinnet gkt mest for disse varegruppene:

e Frossen ferdigmat (+ 39 tonn)
e Meierivarer (+ 28 tonn)
e Bakervarer (+ 8 tonn)

Malt i tonn, er matsvinnet mest redusert mest for disse varegruppene:

e  Frisk frukt og grgnt (- 2 485 tonn)
e Fersk ferdigmat (- 10 tonn)
e Fersk fisk (- 4 tonn)

3.2.3 Andel matsvinn av omsatt verdi
Matsvinnet er ogsa beregnet som prosent svinn av omsetning i grossistleddet (skonomisk verdi).
Varegruppene med hgyest andel matsvinn i prosent av omsetning (verdi) i 2021 for grossistleddet er:

1. Frisk frukt og grent (0,29 %)
2. Fisk (0,07 %)
3. Meierivarer (0,04 %)
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Varegruppene med lavest andel matsvinn i prosent av omsetning (verdi) i 2021 for grossistleddet er:

1. Egg(0%)
2. Langtidsholdbart (0,2 %)
3. Drikkevarer (0,2 %)

Figur 3-2 viser matsvinnet som prosent av arlig omsetning i verdi fra 2015 til 2021. Svinnprosenten for
varegruppene i 2021 er markert med dataetiketter, og den stiplede linjen viser det veide gjennomsnittet for
matsvinnet i 2021.
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Figur 3-2 Utvikling i prosent matsvinn av omsetning for grossist fra 2015 til 2021.

Figuren viser at andel matsvinn hos grossist utgjorde ca. 0,11 % i snitt for alle varegrupper i 2021 (stiplet
linje). 1 2015 var andel matsvinn hos grossist 0,22 % for alle varegrupper, hvilket betyr at andel matsvinn
har blitt redusert med ca. 1 %-poeng i perioden 2015 til 2021.

Det er 5 varegrupper som har redusert matsvinn i perioden og 4 varegrupper som har gkt matsvinn.
Matsvinnet er redusert for Frisk frukt og grent, ferdigmat, fisk, langtidsholdbart og drikkevarer. Matsvinnet
er gkt for frossen mat, bakervarer og kjgttvarer.

Matsvinnet hos grossist ligger relativt lavt, bade malt i tonn og malt i prosent av omsetning, sammenliknet
med de andre verdikjedeledene. Dette er naturlig ettersom grossistenes rolle primaert er a distribuere mat
og dermed har faerre prosessledd hvor matsvinnet kan oppsta (sammenliknet med industri) samt st@rre
muligheter for avsetning av produkter (sammenliknet med serveringsbransjen og dagligvarehandel).
Ettersom tallene er ganske sm3, ser vi ogsa store variasjoner i matsvinnet hos grossist fra ar til ar. Det er
kun sma avvik som skal til (f.eks. ett bilhavari) for 8 gke matsvinnet betraktelig.
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3.2.4 Klimaavtrykk og gkonomisk tap

Utvikling i klimaavtrykk for matsvinnet

NCRSUS

Det er beregnet at total mengde matsvinn hos grossist stod for et klimaavtrykk tilsvarende rundt 14 000
tonn CO,-ekv. i 2015 og 10 900 tonn CO2-ekv. i 2021 (Figur 3-3).

Klimaavtrykket knyttet til matsvinnet er dermed redusert med ca. 3 100 tonn CO-ekv., eller 22 %, i
perioden 2015 til 2021. Utviklingen i klimaavtrykk er henger godt sammen med utviklingen i mengde, men
er noe tregere hvilket skyldes at matsvinnet har gkt litt for noen fa varer med relativt hgyt klimaavtrykk
(kjgtt og meieri) og er redusert betydelig for frukt og grgnt, en vare med relativt lavt klimaavtrykk.
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Figur 3-3 Tonn COz-ekv. knyttet til matsvinnet i grossistleddet fra 2015 til 2021.
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Utvikling i pkonomisk tap for matsvinnet

Det er beregnet at total mengde matsvinn i grossistleddet stod for et gkonomisk tap pa rundt 0,34
milliarder kroner i 2015 og 0,29 milliarder i 2021 (malt i 2015-kroner) (Figur 3-4).

Det gkonomiske tapet knyttet til matsvinnet er dermed redusert med ca. 0,05 milliarder kroner, eller 22 %,
i perioden 2015 til 2021. Utviklingen i det gkonomiske tapet henger godt sammen med utviklingen i
mengde, men er noe tregere hvilket skyldes at matsvinnet har gkt for noen f3, relativt dyre varer (kjgtt og
meieri) og er redusert betydelig for frukt og grent, en relativt rimelig vare.
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Figur 3-4 @konomisk tap knyttet til matsvinnet i grossistleddet fra 2015 til 2021.
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3.3 Arsaker til matsvinn

Generelle arsaker til at matsvinn oppstar hos grossist

Figur 3-5 viser fordelingen av matsvinnet i grossistleddet pa ulike arsaker fra 2017 til 2021.
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Figur 3-5 Svinn i grossist fordelt pa ulike arsaker fra 2017 til 2021

Generelt blir mat fra grossist kastet pa grunn av «utgatt dato» (64 % av matsvinnet i 2021), med dette
menes at produktet passerer salgsdatoen for grossistleddet iht. tredelingen i STANDOOL1. | tillegg blir noen
varer skadet pa lager (29 % i 2021), mens feilvarer og returvarer fra kunder utgjgr en mindre andel.

Det beregnede matsvinnet i grossistleddet er svaert lavt (kun 0,13 % av total omsetning er matsvinn), sa
selv om store deler av matsvinnet skyldes at varer er utgatt pa dato, er dette fremdeles en marginal del av
all maten som omsettes.
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Iverksatte tiltak for a redusere matsvinn

3.4.1 Omfordeling av overskuddsmat

| 2021 mottok Matsentralen ca. 2 000 tonn fra flere ulike grossistvirksomheter. Hadde denne maten ikke
blitt donert, ville matsvinnet i grossistleddet veert omtrent 30 % stgrre enn det var i 2021. Dette er en
gkning pa ca. 35 % sammenliknet med mengdene som ble donert i 2019.

| tillegg solgte grossistene varer med kor