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*2018 tall, inkludert matindustri, grossist, dagligvarehandel, hotell, kantine, KBS og forbruker
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@) FNs BAREKRAFTSMAL

I Norge har bransjen og myndighetene signert en
avtale som understgtter FNs baerekraftsmal 12.3
— halvering av matsvinnet innen 2030



Dagens gjester er opptatt av mer enn bare pris

Den Den
risikoreduserende optimaliserende
forbruker forbruker

Den

A moralske
% tidskient e forbruker
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Den Den
sanselige mektige
forbruker forbruker

Trygg mat: Opprinnelse og
sporbarhet

Kvalitet og smak

4 Kilde: Opinion



KuttMatsvinn2020 blir til

Bransjen gar sammen om

Matsvinn en av de store
KuttMatsvinn2020

utfordringene i bransjen

Ledende aktgrer i bransjen gar sammen om a

Kartlegging i 2016 for & avdekke
etablere KuttMatsvinn2020

baerekraftsutfordringer
NorgesGruppen

= | Scandic

| NORDIC CHOICE HOTELS |m

Matsvinnreduksjon i
serveringsbransjen ble et
fokusomrade og det ble tatt initiativ
til KuttMatsvinn2020

- gg&% Unilever
bsma ASKO R s

B 501k jokken SERVERING NorgesGruppen Inspiration every day
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Malsetningene i prosjektet

KuttMatsvinn2020 skal oppna endring og sikre bred mobilisering

Matsvinnreduksjon Andel av serveringsbransjen med

Minimum 50 % av bedriftene i serverings-
bransjen (malt i omsetning) skal tilslutte
seg Prosjektet

Deltagere skal realisere en matsvinnreduksjon
pd 20 % i egen virksomhet
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Omfang og arsaker
- Hva vet vi na?




Omfanget av matsvinn i serveringsbransjen

Totalt matsvinn i tonn fordelt per sektor

KBS
6466
SFO

488

Barnehage
1443

Hotell
3636

Kantine
4105

27 700

tonn

Restaurant
9506
@ 96 520 tonn CO, ekv.

Sykehjem
3081

o

E 1,6 mrd. kr.

Kilde: NORSUS

100

90

50

gram matsvinn/ gjest

Gram matsvinn per gjest, fordelt per sektor

95
85
56
34 33
I I ’
L 4 .
Hotell Kantine Restaurant  Sykehjem  Barnehage SFO

Fargene brukt i figuren representerer kvaliteten til ngkkeltallene.
Grgnn star for bra kvalitet, gul for middels kvalitet og rgd for darlig kvalitet



Mest matsvinn ifb. servering og fra gjest

Hotell

Kilde: Mepex Consult (Plukkanalyser) og NORSUS

Kantine

Restaurant

Institusjon

MW Tallerken
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Hva kastes mest og typiske arsaker

Frukt & gront, bakervarer og
blandingsretter kastes mest

Kilde: Mepex Consult (Plukkanalyser) og NORSUS

Vanligste arsaker

Forutse antall gjester som skal spise

Maten ligger for lenge i buffeten

Fa muligheter for salg eller donasjon av
overskuddsmat

For store serveringsfat

Gjester forsyner seg med for mye
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Viktige omrader for a skape en kultur for matsvinnreduksjon

Tilgang pa gode verktgy for a lykkes med
arbeidet (vekter, veileder for maling,
veileder for gjenbruk av mat, etc)

Skaff deg oversikt over hvor mye mat
dere kaster

Synliggjgr KuttMatsvinn2020 mot
ansatte og gjester

Dele gijennomfgrte tiltak og fd inspirasjon
fra andre deltagere i prosjektet



Lesninger for a oppna mindre matsvinn

Forebygge

Redusere

Fokus pa planlegging

* Hvor mange kommer?

* @kt kommunikasjon mellom
booking, kjgkken og gjest

«Modernisert buffet» / Utvalg
* Mindre bakker og hurtigere pafyll
* Fokus pa kvalitet fremfor kvantitet

= Gode rutiner for gjenbruk (Ny veileder)

= Salg via Too Good To Go eller Donasjon

Stgrst potensial pa
buffet- og tallerkensvinn

_______________________________________________________________

KUTT = Bevisstgj@ring av gjestene

MATSVINN

= Rutiner pa porsjonering og

= Mindre tallerkenstgrrelse i
tilby flere stgrrelser pa rettene i
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Viktigste leveranser i
prosjektet



Viktigste leveranser
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Resultater
- Hva oppnadde vi?



Matsvinnet i serveringsbransjen er redusert

Reduksjonen har gitt betydelig gevinst...

‘ 390 tonn mat

15 %

redusert matsvinn i
serveringsbransjen

o
o] 24 MNOK

& 1400tonn CO, ekw.

Kilde: NORSUS



Hvor mange oppnadde malsetningen om
20 % reduksjon?

Matsvinnreduksjon i % per sektor

Mindreenn10% m10-19% ® 20 % eller mer

Hotell

46 % g

36 % av hotellene oppnadde malsetningen

44 % av kantinene oppnadde malsetningen

av alle deltagerne realiserte en
matsvinnreduksjon pa 20 % eller mer

Restaurant 57 % av restaurantene oppnadde malsetningen

Institusjonssektor 56 % av institusjonene oppnadde malsetningen

0% 20 % 40 % 60 % 80 % 100 %

Kilde: NORSUS




Malsetningene i prosjektet

KuttMatsvinn2020 skal oppna endring og sikre bred mobilisering

Andel av serveringsbransjen med

Minimum 50 % av bedriftene i serverings-
bransjen (malt i omsetning) skal tilslutte
seg Prosjektet

18



Deltagerne utgjgr ca 2500 serveringssteder, i tillegg til

innkj@psgrupperinger og leverandegrer
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Stor andel av bransjen ble med

Andel brutt ned pa sektorniva

36 %

av serveringsbransjen med i
KuttMatsvinn2020

11 % 45 %

20 Kilde: Matvett, Storhusholdningsguiden 2019 Flesland Markedsinformasjoner



Bred deltagelse utover vanlig serveringsbransje

Andre bransjer som har vaert involvert i KuttMatsvinn2020

< Velva‘er”e’-!v‘ - | Oﬁshbre

21
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KuttMatsvinn2020 har bidratt til

Padriver for at aktgrene i serveringsbransjen i Norge skal sette gkt fokus pa matsvinn og jobbe
etter konkrete reduksjonsmal uten innfgring av avgifter eller reguleringer fra myndigheter

Etablering av bransjestatistikk. F@r fantes det ikke bransjestatistikk over omfanget av matsvinnet i
serveringsbransjen og betydningen av a redusere dette

Stadig flere virksomheter har fatt gkt innsikt om matsvinnet og de opplever gkt bevisstgjgring
hos de ansatte

@ Erfaringsutveksling mellom konkurrenter og pa tvers av serveringsbransjen om felles samfunnsutfordringer
som ma lgses i samarbeid

Bred oppslutning blant aktgrene i serveringsbransjen og innen matindustri, grossistledd og
innkj@psgrupperinger. Matsvinnarbeidet har ogsa gitt god medieoppmerksomhet
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Suksessfaktorer og gode
eksempler fra deltagerne




Suksessfaktorer i matsvinnarbeidet

©
o
o
o
o
o
o
o

Det er gjort mye godt arbeid blant deltagende serveringssteder og mange har opplevd at arbeidet har gitt gode resultater.
Folgende suksessfaktorer som gar igjen hos virksomhetene som har oppnadd gode resultater:

Matsvinnarbeidet er forankret i ledelsen og definert som et tydelig fokusomrade

Ledelsen har satt tydelige malsettinger for arbeidet og hvordan de skal fglges opp

Dedikerte ngkkelressurser blir avsatt sentralt til 3 koordinere og fglge opp arbeidet

Involvering og eierskap hos de ansatte, ikke bare pa ledelsesniva

Ngkkelressurs/leder er tydelig i kommunikasjon, tilbakemeldinger og oppf@lging av arbeidet

Fokus pa a etablere rutiner og forankre dette med alle involverte

Deling av erfaringer, utfordringer og resultater



Nye Igsninger,
og endring av rutiner og
matkonsepter §a

Eksempler pa hvordan deltagerne endrer i dagens O
drift samt utvikler nye lgsninger



FOLLOW

K1JTT @DOGNVILLBURGER

MATSVINN ON INSTAGRAM
FOR MORE Identifisert arsaker

TREATS
til svinn og justert
mengden pa
tilbehgret

26



Trimmet buffeten og

mulighet for a velge stor
eller liten porsjon




Fra 130 til 90
items pa buffeten

28



telenor

| . ItE,g(.en KuttMatsvinn-
rbeidsgruppe sammen
m
ed oppdragsgiver

. 5

Anne-Mane Knudsgaard ‘ vind Sitter joao Amador

\&ead of Soft Facility Food & Beverade Manager Operat\onalManager T

anagement 1SS Catering (

Telenar Real Estate 1SS e I eno r)
Marie Nordahl KariE. Erlandsen
Restaurant Manadger Ervironment Manaager {act)
1SS Telenor Norway
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[HON

HOTELS

‘ k == A
o 3, W0 S p&
. ﬂ&k -
Roger Harrabin Porsi fordi -
BBCENVIRONMENT ANALYST  mis orsjonerer rerdige sma

retter pa buffeten

a micro muesli, how cute is that?

Thon Hotel Polar, Tromsg
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> , _ 29 Solutions
; KUTT”ATSV'”N”? % Am‘ Insplmtlon every day

WlSE Up ON WASTE
i

Utviklet gratis verktgy

for matsvinnregistering

31
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Involvering av ansatte

Eksempler pa hvordan deltagerne
involverer og bevisstgjor de ansatte




Scandic

«Det a male er det viktigste

tiltaket vi gj@r for a forebygge
matsvinn»

-Morten Malting, Scandic

33
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'ER DU LIKE GLAD | MAT SOM 0857
HJELP 0SS A KASTE SA LITE SOM MULIG.

Visste du at en tredel av den maten som produseres:

i verden blir kastet? Matsvinnet i Norge skal halveres

innen 2030. Du kan bidra ved 4 ikke kjspe, lage eller
forsyne deg med mer mat enn du klarer 4 spise.

~ Erdumed?

k\ T equinor %

e

4‘

Felles rutiner for
daglige malinger

muliggjor benchmark
mellom plattformene
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EMBALLASJE

TALLERKEN RESTER RESTER FRA SERVERING + MELK UTGATT PA DATO
ANNET MATAVFALL GAMMELT/RATTENT
Ii —
IS't:(PEPE 1 liter = 1000 gram CN-- RYDDET |
KAFFEGRUT + ¢ SKAP/KJ@LESKAP o.l.

A

BARUM KOMMUNE

Veiledning til

ansatte pa
maling
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ugulj?!ILL

Kursing av samtlige
ngkkelpersoner
og workshops for a avdekke

utfordringer og mulige tiltak
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via matsvinnkurs

-akademiet

hos KIT
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NTINENTAL

Oslo, Norway

Fokus pa
kompetanseheving og

bevisstgjoring hos de
ansatte

dratt til kraftig reduksjon | matsvinnet

Okt kompetanse har bi

38



NORES <’$’>

DE H|ISTO RI?KE

hotel & spiseste:

e
f”i’)"?, {
N
i
=

Sundvolden

.

Samarbeid med
Sundvolden Hotel,

De Historiske og
NORES om matsvinn

39
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Salg av overskuddsmat
-——

Eksempler pa hvordan deltagerne selger overskuddsmat
giennom nedprising og via andre kanaler

RESSURSPYRAMIDEN

$
%

Full pris
Redusert pris/bearbeidet

Donasjon

Dyrefor
Kompost + biogass

Forbrenning



Konsept for
overskuddsmat,
populaert blant
studenter

(5) MAT OG DRIKKE




>
sodeXxo

DNB-kantinen

Selger 35-45
porsjoner om dagen




43

Opprett en gratis konto na

Logg inn med Facebook

Logg innsam spisasted

Fortsett sOMS|est

Scandic

Oslo Airport

Selger ca 10

porsjoner hver
dag



«Restedisk» i kantinen,
gratis for alle ansatte




Gratis overskuddsmat
fra kantinen til ansatte




Kommunikasjon med gjest

«Gjesten star for ca 1/3 av
maten som kastes»

Eksempler pa hvordan deltagerne kommuniserer med gjestene

+
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avallm,
S blir k:hn

Vikagy
s""'ﬂd: ;ki" brg,

ER DU LIKE GLAD | MAT SOM 0SS?
HJELP 0SS A KASTE SA LITE SOM MULIG.

Vi er med i KuttMatsvinn2020, og matsvinnet vart skal reduseres med 20 prosent innen
2020. Vi gnsker at all maten som lages pa vart kjkken skal bli spist samtidig som vi
serger for god mattrygghet og kvalitet pd det som serveres.

(thb)
| gar kastet vi kg mat

Forsyn deg 53 mange ganger du vil, men ikke ta mer enn du ma.

Q'o|k’“

— e = e e m— e = —

N\

«KuttMatsvinn-uke» pa NHO

=

Eurest

94 % okte

bevisstheten
rundt matsvinn




I Circle K jobber vi for a
redusere matsvinnet.
enne hyllen er na tom, men
vi har fortsatt mye godt a
velge mellom!

Kommunikasjon til
kunde om alternativer
tett pa stengetid




Scandic

LOVE FOOD,
HATE WASTE

- Veileder internasjonale
PEFPER MACKERLL /NCHOVY - MACKEREL 7i0H !
i [t gjester om hva som

huccola hemen i i Y“‘T;'.mm:f
Vinasrene layomar st FEPPEr o
| hgrer sammen pa
WOIEG (VIR SALMON PIHED HERRING =
e \\t‘yw,‘[; Spuntled eps  Bread — buffete n’ (( Palrlngs ))
braxoes i

(ream Cheese  Foratoes
Ea Onwon dour (ream

MATSVINN




NIMM SO VIEL WIE DU WILLST,
ABER BITTE 1SS AUF!

GESTERN HABEN WIR
GEWORFEN
7 KG

20,85
LEBENSM\TTEL

WAR GESATTIGT Lz
ERWACHSENE ODER 2
KINDER

2020

MATSVINN

[HON

HOTELS

Kommuniserer
garsdagens svinn-
tall pa flere sprak




ISS

=" En kampanje gkte
bevisstheten rundt
matsvinn med
65 %
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| NORDIC CHOICE HOTELS |m

Kommunikasjon mot

gjest

KUTT

MATSVINN

52



service

Bevisstgjoring pa
flere sprak

— har bespisende
HERUELTCRERTS
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© Instagam. &V

@ gunhild_stordalen

% B iR
it

togservice

Innlegget likt av 8 211
pa sosiale medier og
77 kommentarer

aa N v

A Q G
....«Great to see @nsb_no is
working to make travelling by
train even more sustainable»
- Gunhild Stordalen



AU
1.

Barekraftig mat

studentene har rad til

Apningstider

Arrangement for
a inspirere
studentene

#KUTTGOURMET

Mt opp pé KU
penger.

13-11-2018 17:21 CET

Matvett og Si
til inspirasjons

slostudentene

O inviterer O
tte matsvinnet

kurs for aku
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vorifter f"ﬁ Atiar ulikte bisll o,

7 \ /7 \

Via menyen
oppfordres gjester til a

ta med rester i en
«goodiebag»




Synliggj@ring av arbeidet

«Gjestene forventer at serveringsaktgrene

tar vare pa viktige ressurser»
Eksempler pa hvordan deltagerne synliggjor sitt

engasjement i KuttMatsvinn-prosjektet

57




VIKUTTER
MATSYINNET

Tips for & unngé & kaste mat:
O Forsyn deg heller to ganger
O Ettersper overskuddsmat

O Veer neye med
antall bestillinger

O Bestill overskuddsmat
til meter

O Sper kantinen hvordan de
jobber med matsvinn

#kuttmatsvinn #grentbelgveksterkorn #tenksesong #bevisstevalgkjett
#bevisstevalgsjomat #merokologisk #bzerekraftigmaltid #stikkfingernijorda
#fordidubryrdeg #maltidsglede #spisoppmaten #reddjorda

Matvalget @ Oslo KUTT

; Oslo kommune har oppdatert forsidebildet sitt. oo
- 9NH) 19. mai 2019-Q

Visste du at vi i Oslo i snitt kaster 42 kilo mat hvert eneste ar? Det gnsker vi & gjgre noe med! 20. -
26. mai setter vi derfor fokus pa matsvinn. Fglg med pa Facebook for nyheter og tips til hvordan
du kan kutte matsvinnet. Til glede for miljget og lommeboka!

MATSVINN

58

Kommunikasjon mot
ulike malgrupper



THEATERCAFEEN

Synliggjar sitt
engasjement via

menyen

59
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NYT DEILIG MAT | GODT
SELSKAP

NYTTIG A VITE

God mat og drikke er essensielt for et vellykket arrangement. Gjennom
noye utvalgte ravarer og fokus pa kortreist og okologisk mat, ensker vi a gi
deg og dine gjester en smaksrik opplevelse utenom det vanlige. Vare kokker
elsker a tilberede smakfulle retter av handplukkede ravarer fra spesielt
utvalgte produsenter. Dette krydret med godt handverk og en stor neve av
kjzrlighet for mat gir vare gjester gode matopplevelser hver dag! Har du

spesielle ensker, komponerer vi gjerne en egen meny tor anledningen. Vi er
opptatt av a ta samfunnsansvar og en naturlig del i dette arbeidet er
kontinuerlig a forebygge og redusere matsvinn. Gjennom prosjektet «Kutt
Matsvinn 2020» har vi mal om a redusere matsvinnet med 20%.

Oslo Hongressenter

FOLHETS WL

Viser til
KuttMatsvinn og
malsetning om
20 % reduksjon
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www.thonhotels.no

Reduksjon av matsvinn

Vi jobber aktivt med a redusere vart matsvinn med 20 % innen
2020.

Vi har signert en avtale med Klima- og Miljgdepartementet om & kutte matsvinn med 50 %
innen 2030. Dette er ett av baerekraftsmalene til FN.

Som et ledd for & na dette malet, er vi med i prosjektet KuttMatSvinn 2020, hvor vi skal
redusere kjedens matsvinn med 20 % innen 2020. A kaste mat er nemlig sl@sing med
ressurser og gode produkter.

[HON

HOTELS

Jobber aktivt for a na
malsetningen om 20 %
reduksjon
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Boerekraft

Hos Asiz - behandler vi vare omgivelser med kjsrlighet for 2 hele tiden strekke oz etter 2 vare 2n 23
baerekraftig bedrift som mulig. Vi serverer blant annet MSC sertifisert fisk, skologisk kaffe, bruker
svanemerkade produkter og nedbrytbare og resirkulerte innpakninger. Vi jobber mad 2 radusers 21l

engangsemballasje og noen av tiltakens vi har gjort er 3 kutte ut plastsugerer og oljglys | restauranten.

| samarbeid med Chooose har vi puttet klimapositivitet pd menyen, 53 for hver TAQUITOS du kjeper gér
2 krtil prosjektet ag dette kutter ca 40 kg COZ. Effekten er den szammie som om du skulle parkert en bil
som ellers ville dundret rundt og spydd ut eksos i nesten 2 uker! Innen oktaber 2019 skal ASIA kutte
7.200 tean CO2 gjennom & finansiers FH-regulerts CO2-reduserende prosjekter. @nsker du a vite mer
om hvordan dette gjeres ga inn pa chooose today

i jobber malrettet hver eneste dag med 2 effektivisers vart kjokken og formingke matsvinn (20% innen
2020, tilbereds nye og spennends vegetariske og veganske retter 53 ogss de vadisjonslle kan f2
oppleve og bl inspirert av granne og smaksrike alternativer 1l kjett.

Wart arbeid med barskraft er en pagéends prosess og vi forsaker 2 finne kreative mater 2 forbedre oss.

Kom gjerne med innspill om du har noen gode ideer til hvordan vi kan drive enda mer beerekraftig 1l
pemille@asiaakerbrygge.no

Wi trer pd pennet og en transparent virksomhet og publiserer hvert ar klimarapporter som kan lastes
ned her:

Energi og klimaregnakap 2017
Berekrafterspport 2017
Berekrafterepport 2018

Samarbeidsparinere

S-HuB |(1JTT

MATSVINN Miljmyrldu"

CHOOOSE

A5 TA

Restaurant med

fokus pa baerek
samarbeid

aftig




ASKO

ASKO Servering

=" 13.juli 2017 - Q@

Visste du at vi arlig kaster spisbar mat for rundt 20 milliarder kroner?

Kutt matsvinn er et viktig tema som engasjerer mange, og hvor det er mye 3 hente — b®

miljgmessig og skonomisk. P& KIT-akademiet leerer du bli ekspert pé & kutte matsvinne
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matsvinn
Et magasin for
serveringsbransjen

ALLE ARTIKLER Vv PRODUKTNYTT BRANSJEKALENDER

ARTIKLER > 2018 > 01

KuttMatsvinnzo20 - en
statusoppdatering

a-

SKO

Kutt matsvinn - ogsa i sommer g "
#kuttmatsvinn2020

OM SMAKMAGASINET VvV

ASKO Servering
3 juli - Q

AS K|

- SERVERING
KT

MHI\I'II‘N

ASKO Servering
e 30.juli 2018 - @

Kuttmatsvinn 2020

Stadig flere gjester er opptatt av 3 ikke kaste mat. Heldigvis. Fortell gjestene dine... Se mer

Synliggj@ring av

prosjektet mot
bransjen

I

I EN TREDEL AV
| MATEN SOM
% | PRODUSERES

. : KASTES




Investorer For leveranderer Kontaktoss Sgke Q Change site v

Tjenester Loesninger Om Coor Jobbe hos oss Media og presse Baerekraft HMS

Coor.no > Beerekraft > Miljpansvar > Redusere matsvinn

(£ coor

COOR

Virksomhetsansvar v
Sosialt ansvar v
Miljeansvar A

Coor Green Services

Synliggjor
deltagelse

Redusere matsvinn

Coor + Svanemerket = sant

Redusere matsvinn

/ Coor deltar 1 dugnaden: KUT T'matsvinn 2020

Samtidig som vi har vart eget matavfallsreduksjonsprogram i Coor blir vi ogsa med pa dugnaden i norsk
serveringsbransje for & redusere matsvinnet med 20% innen 2020. Kuttmatsvinn-avtalen er signert av alle vare 50
FOQD by Coor-kantiner.

Forebygging av matsvinn gir trippel gevinst. @kt lannsomhet for bedriften, redusert belastning pa klima, og et tryggere
matfat for en ekende befolkningl

Det er lagt opp til et tredrig lep i farste omgang, men det overordnede malet er 4 bidra inn i arbeidet med 4 na FNs
basrekraftmal 12 3 om & halvere matsvinnet innen 2030.

K Les mer om prosjektet KUT Tmatsvinn2020. /
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Sermarka s
war 2-april - Q

Vi pa Sermarka Konferansehotell gnsker a fokusere pa en baerekraftig
utvikling. Som allerede et miljefyrtarn har vi na ogsa valgt a bli med i et
historisk samarbeidsprosjekt som kalles "Kutt Matsvinn 2020".

Dette betyr at vi skal redusere vart matsvinn med 20% innen ar 2020. Na er
vii gang med 2 kartlegging og utarbeider metoder for redusering. Ett av
tiltakene er skiltene vi har satt rundt omkring i restauranten for at gjestene
vares kan hjelpe oss med @ ma malet!

Vi haper ogsa vare gjester skal fa mer fokus pa baerekrattig utvikling. Vi
gleder oss til & se resultater

L -
«. Sermarka 3(

SPIS SA MYE
DU VIL, MEN
IKKE KAST
MATEN

Q027

oY Liker (D Kommenter 2> Del

1 kommentar 6 delinger

Sormarka

B KONFERANSEHOTELL

?

Viser til konkrete tiltak

og synliggjor dette pa
sosiale medier




v

SORGENFRI

Tydelig skilting
ved inngangsdgr
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2020

KUTT

MATSVINN

Anbefalte tiltak for
veien videre



W N

Ti anbefalte
matsvinntiltak for
serveringsbransjen

fremover

0 3 o~ 0 I~

Tenk helhetlig - sett klare mal, innfar gode rutiner for maling og tiltak og engasjer
de ansatte

Innfer 3, men malrettede tiltak

Respekter verdien av all mat - etterstreb riktig oppbevaring, gjenbruk og maks
utnyttelse av rdvarene. lkke kast mat uten 3 bruke sansene forst

Tenk smart meny med faerre retter, hoy kvalitet og flere rdvarer som passer sammen

Tenk sesong og lokalt, ettersper ukurante varer med god kvalitet
F3 med gjestene pd reisen, gjer det enkelt 3 velge riktig mengde og tilbeher
Ikke vaer redd for & g tom s3 lenge du kan tilby gjestene et alternativ

Var stolt av arbeidet og resultatene dere oppndr og kommuniser dette til ansatte
og gjester

Ta initiativ til mer samarbeid i verdikjeden om produktutvikling, ordre / prognoser
og oppl=ring

Tai bruk ny teknologi for 3 f3 bedre oversikt over innkjap, varelager og antall gjester.
Bruk dataene til 3 forbedre bestillinger og minimere overproduksjon

68




2020

KUTT

MATSVINN

Du finner
sluttrapporten og
kontaktinfo pa
matvett.no

Sluttrapport
2017-2020



