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KuttMatsvinn2020

Ledet av bransjen Mal innen 2020
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20 % reduksjon i matsvinn pa
serveringsstedene

Initiativtagere
N ASKO
NorgesGruppen SERVERING

50 % av serveringsbransjen med



Matsvinn en global utfordring

Nok til a bradfa verdens sultende befolkning fire ganger!



Om matsvinn hadde veert et land, ville det vaert

det tredje stgrste i klimagassutslipp

10,7

Klimagassutslipp
(gigatonn)

Matsvinn




Matproduksjon er svaert ressurskrevende

2 m2for a produsere
matkorn til ett bred

Det krever like mye energii a

orodusere 1kg gulratter, som | Norge kaster vi 100.000 brad hver dag.

Har krevd et produksjonsareal tilsvarende...




Det er ikke baerekraftig a kaste mat
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Sosial
utvikling

- Bevisstgjering er viktig, vi ansker G samle
bransjen og myndighetene i kampen mot
matsvinn

Klima- og miljgminister, Vidar Helgesen

@konomisk |Klima 0g

utvikling milj@

20 MRD 1 MILL tonn
kroner klimagassutslipp




Dine gjester opptatt av mere enn pris

Den
risikoreduserende
forbruker
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Den
sanselige
forbruker

Den
optimaliserende
forbruker

Den

moralske
forbruker

Den
mektige
forbruker
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Klima, miljg og beerekraft

Utnyttelse av norske ravarer

Trygg mat: Opprinnelse og
sporbarhet

Kvalitet og smak



Nedvendig med verdikjedesamarbeid

Deltagere KuttMatsvinn2020 per april 2018 kmf Innkjep NHO
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: Serveringssted
Leverander Grossist (hotell, kantine, restaurant, KBS, offentlig)
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Over 1500 serveringssteder med.... 8




Matsvinnreduksjon gir en betydelig gevinst

En restaurant med ca. 500 gjester daglig

Daglig Arlig
matsvinn matsvinn

{ 12,4 tonn

2,5 tonn

20 % reduksjon

1,2 mill kr 250 000 kr
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Arlig besparelse pd ca. 250 000 kr ved 20 % reduksjon!



Forelgpige tall viser et matsvinn pa
ca. 18 000 tonn

Tall kommer i Igpet av 2018
Tonn

matsvinn

4400 >400

HoteII Kantine Restaurant Offentlig

/ Tilberedning

Kun 1/3 stammer fra
gjesten!




Ma skape en kultur for matsvinnreduksjon

- slik kommer du i gang med arbeidet

Ngdvendig med gode verktgy for d lykkes
med arbeidet

Oversikt over ditt matsvinn, og skape
bransjestatistikk i Norge

Synliggjgre KuttMatsvinn2020 mot Dele beste praksis fra deltagerne

ansatte og gjester

12



Maling — gir innsikt og gkt bevissthet

Kom i gang med daglig veiing av mengde mat
som kastes pa ditt serveringssted

Bransjefelles KP!

N

Gram matsvinn per gjest
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Ulike nivaer for maling

DETALJERT

= Maltid: Frokost, lunsj, middag

= Prosessledd: Lager,
tilberedning, buffet og tallerken
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Manuell registrering med enkel vekt og excel-regneark eller app fra Unilever

= Total mengde matavfall
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Maltid: Frokost, lunsj, middag

Produksjonsledd: Lager,
tilberedning, buffet og tallerken

= Varekategori
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Gode verktgy for a komme godt i gang

Kurs og oppleering Anbefaling av produkter og tjenester

...skal sikre kompetanse og engasjement hos serveringsstedene ...gir deg gode lgsninger til rabattert prosjektpris

Vekter og andre
nyttige verktay

PROSJEKTLEDEREN
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Tiltak gir umiddelbar effekt og engasjerer

- tiltaksbank under utvikling

mm Cjenbruke NS
Bedre R maten Gt
innkjaps-

rutiner
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«Best-far» y’/?ff/i[,ff ravaren
og i
holdbarhet

Samarboe/de med /everand@ rene Fokus hos medarbeiderne pa kjokkenet Engasjer gjesten til G ta del i arbeidet
om @ redusere matsvinnet "



Kommunikasjon og synliggjgring av arbeidet

Kommunikasjonskonsept mot gjest lanseres juni 2018

VIKUTTER -
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tredel av all maten som
eres blir kastet?
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Ma ha med ansatte og gjester for 8 na malet om
20 % reduksjon i matsvinn innen 2020



NIMM SO VIEL WIE DU WILLST,
ABER BITTE 1SS AUF!

GESTERN HABEN WIR
GEWORFEN

/A __XG
LEBENSMITTEL
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Thon Hotel Lillestrgm
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MED 20 NET
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Eksempler pa profilering

MATSVINN
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4Service Camp Asland - forpleiningsanlegg

4Service kantiner



Eksempler pa profilering
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PA ALLE PRODUKTER /™
DU FINNER HER!
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Cafe Sorgenfri

SiO Mat og Drikke, Blindern



Gevinst ved a delta

v

Redusert @

klimaavtrykk

Styrket
omdgmme og
forngyde gjester

Forbedret

lannsomhet
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- Ansvarlig
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tripadvisor
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Deltagerne godt i gang med arbeidet

KFUK
KFUM

Strandheim Leirsted

Bevisstgjere barn
og unge

Kartlegge
matsvinnet
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HOTELS

Kurse ansatte i
matsvinn

¥ 2 Unilever
wls 3 Food _
63§ Solutions
Inspiration every day

Matsvinn-app
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Nedprising

DAGENS
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Hvordan bli med i KuttMatsvinn2020°?

Trippelgevinst

1. Forbedret Ignnsomhet

§ Voiwe

2. Redusert klimaavtrykk

3. Forngyde gjester,
medarbeidere og samfunn
foravrig

o /

erik@matvett.no

Minimum 3rlig ekonomisk bidrag til Prosjektet Deltagers &rlige omsetning i mat og drikke
- 2 000 kroner <50 mill. kroner
10 000 kroner 50 - 300 mill. kroner

30 000 kroner 300 - 1 000 mill. kroner

Deltageravgift

NB! Undersgk om din
innkjgpsgruppering er med i prosjektet,
og har dekket deltageravgift for ditt
serveringssted

50 000 kroner 1 000 - 1 500 mill. kroner
100 000 kroner Over 1 500 mill. kroner
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